Muffin kaliplari

@ Uriin bilgisi ve tarif

Degerli Miisterimiz!

Silikondan muffin kaliplari son derece
esnektir ve yapismaz 6zellige sahiptir.
Bu sayede muffinler kolayca cikarihr, kalip-
larin yaglanmasina genellikle gerek yoktur.

Silikon malzemeden yapilan muffin kalip-
lari gida maddesine uygundur, ¢ok yiiksek
ve cok diisiik sicakliklara dayanikh olup,
seklini kaybetmez ve erimez, firin tepsisi
olmadan da kullanilabilir ve ayrica bulasik
makinesinde yikanabilir.

Afiyet olsun!

Tchibo Ekibiniz

Onemli bilgiler

» Firin kaliplari -30 °C ile maks. +230 °C
arasindaki sicakliklar icin uygundur.

+ Firin kahplari sadece firin, mikrodalga
veya derin dondurucu i¢in uygundur.
Uriinii baska amaclar icin kullanmayin!
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Ayrica firin veya mikrodalga firin
Ureticisinin tavsiyelerini de dikkate alin.

Firin kaliplarinda hig bir gida maddesi
kesmeyin ve keskin nesneler kullan-
mayin.

Firin kahplari bundan dolayi zarar gore-
bilir.

Firin kahplarini agik alevlerin, elektrikli
ocaklarin veya firinin tabaninin Gzerine
yerlestirmeyin.

Firin kahplari bulasik makinesinde
yikamak i¢in uygundur. Ancak kabi
dogrudan isitici gubuklarin tzerine
yerlestirmeyin.

Firin kaliplarinin ylizeyinde, zamanla
biriken yaglar nedeniyle koyu renkli
lekeler olusabilir. Bunlar sagliga zararli
olmayip firin kaliplarinin kalitesini veya
fonksiyonunu etkilemez.

Kendi glivendiginiz tarifleri kullandigi-
nizda, pisirme siresi kaliplarin malzeme-
sinden dolayi % 20'ye kadar kisalabilir.
Firininizin sicaklik ve pisirme sdresi ile
ilgili Uretici bilgilerini de dikkate alin.



ilk kullanim 6ncesi

Firin kahplarini sicak su ve biraz deter-
jan ile temizleyin. Temizleme igin sert
ya da tahris edici temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

Sonra firin kaliplarinin iglerini bir firca
yardimiyla standart bir sivi yag ile
yaglayin.

Kullanim

Firin kahplarinin ¢cukurlarini doldurma-
dan 6nce daima soguk su ile durulayin.

Kullanimdan 6nce yaglama islemi ancak:

... lIk kullanimdan &nce,

... bulasik makinesinde yikandiktan
sonra,

... yagsiz hamur (6rn. biskivi hamuru)

veya ¢ok koyu hamur pisirilecekse

uygulanmalidir.

Firindaki 1zgara demirini ¢ikarin ve dol-
durmadan dnce firin kaliplarini tizerine
yerlestirin.

Bu islem tasimayi kolaylastirir.
Muffinleri kaliplarindan ¢ikarmadan
once yakl. 5 dakika 1zgara demiri
Uzerinde sogumasini bekleyin.

Bu siire icerisinde hamur sertlesir ve
muffin ile firin kaliplari arasinda bir hava
tabakasi olusur.



» Firin kahplarini mimkinse kullanimin
hemen ardindan temizleyin, cinki
hamur artiklari en iyi bu sekilde ¢6zUlur.

Visne amaretti muffinler

12 muffin icin kullanilacak malzemeler

Hazirlama yakl. 20 dak. | Pisirme yakl.
25 dak.
+ 200gr cekirdegi ¢ikartiimis visne
(cam kavanozdan)

*+ 50q¢r badem ezmesi
*+ 40 qr amaretti
+ 180 qr un
+ 2 silme TK kabartma tozu
+ 1TK ogutllmas targin
1/2 TK 6gitiilimis kakule
e 2 yumurta

+ 25¢r seker

* 1paket bourbon vanilya
1tutam tuz

+ 220 ml sut

+ 3YK sivl yag

islenmemis portakalin 1/2 rendelenmis
kabugu

Uzerine dokmek igin pudra sekeri

Hazirlanisi

1. Firini 6nceden 180 °C Ust/alt sicaklik
ayarinda isitin.



2. Muffin kaliplarini soguk suyla durulayin.

3. Visnelerin suyunu bir stizgeg ile stzun.

4. Badem ezmesini kliclk parcalara dogra-
yin.

5. Amarettileri ufak parcalar haline getirin,

bunun icin bir buzdolabi posetinin igine
koyup merdane ile ezin.

6. Un, kabartma tozu, baharatlar, portakal
kabugu ve amaretti parcaciklarini karis-
tirin.

7. Yumurtalari seker, vanilya sekeri ve tuz
ile kdpuk kivamina gelene kadar karis-
tirin. SUtd ve yadi azar azar icine karis-
tirin.

8. Un karisimini ilave edin ve hepsini iyice
karistirin.

9. Son olarak visneleri ve badem ezmesi
parcalarini karistirin.

10. Hamuru muffin kaplarina doldurun ve
muffinleri yaklasik 25 dakika boyunca
orta rafta altin sarisi rengini alana kadar
pisirin.

1. Kaliplarda soGumaya birakin.

Uzerine pudra sekeri serperek servis
edin.
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