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Bu kilavuza dair

Bu drlin cesitli emniyet tertibatlarina sahiptir.
Yine de giivenlik uyarilarini dikkatle okuyun.
Kaza sonucu ortaya ¢ikabilecek yaralanmalari
ve hasarlari dnlemek igin Griind yalnizca bu kul-
lanim kilavuzunda belirtildigi sekilde kullanin,

Gerektiginde tekrar okumak {izere bu kilavuzu
saklayin. Bu Griin baskasina devredildiginde,
bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.

Kullanim kilavuzundaki isaretler:

é Bu isaret sizi yaralanma tehlikelerine
karsi uyarir.

é Bu isaret, elektrigin neden olabilecegi
yaralanma tehlikelerine kars! uyarir.

Bu kullanim kilavuzundaki isaret sozciikleri:

TEHLIKE dogrudan tehlikeli olan agir yaralanma
tehlikesine veya hayati tehlikeye karsi uyarir.

UYARI olasi agir yaralanma tehlikesine veya
hayati tehlikeye karsi uyarir.

DIKKAT olas! kiiciik yaralanmalara kars uyarir.
BILGI olasi maddi hasarlara karsi uyarir.

ﬁ Ek bilgiler bu isaretle gosterilmistir.



Giivenlik uyarilari A

Kullanim amaci

- Cihaz, bu kullanim kilavuzunda aciklandig
sekilde hayvansal veya bitkisel siitlerden
yogurt ve krem peynir yapmak icin uygundur.

+ Bu cihaz evlerdeki ihtiyaca gore tasarlanmistir.
Bu driin, ticari yerlerdeki mutfaklarda, tarimsal
alanlarda, kahvalti evlerinde veya otel, motel
misterileri vb. tarafindan kullaniimasi igin
uygun degildir.

Elektronik cihaz kullanim kabiliyeti kisith

olan yetiskinler ve ¢ocuklar icin Tehlike

- Cocuklarr ambalaj malzemesinden uzak tutun.
Aksi takdirde bogulma tehlikesi vardir!

* Cocuklar cihazla oynamamalidir.
3 yasindan kiiclik cocuklari cihazdan ve elektrik

kablosundan uzak tutun. Cihaz calisirken ¢ocuk-

lar cihazla tek basina gozetimsiz birakmayin.

+Bu cihaz 3 yasindan bilylk cocuklar ve fiziksel,
sezgisel veya ruhsal yetenek veya tecriibesizlik
ve/veya bilgisizlik nedeniyle giivenli kullanim
safjlayamayan yetiskinler tarafindan sadece
denetlendikleri veya giivenli kullanim hakkinda
talimat aldiklari ve bundan dolayi olusabilecek
tehlikeleri anladiklari durumda kullanilabilir.

- Gocuklarin cihazi temizlemesine izin verilmez,
fakat cocuk 8 yasindan biyik ise ve bir yetiskin
tarafindan gozetleniyor ise, bu bir istisna teskil
eder. Cihaz bakim gerektirmez.

- Cocuklarin cihazi asag cekmemesi icin elektrik
kablosunun ¢alisma alaninizdan asagi sarkma-
masina dikkat edin.

+ Kullaniimadi§i zamanlarda Griinii cocuklarin
erisemeyecedi yerde muhafaza edin.

Elektrigin sebep olabilecegi Tehlikeler
- Elektrik carpmasi riski oldugundan cihazi, elek-

trik kablosunu ve fisini asla suya batirmayin.

« Cihaza, 1slak ellerle dokunmayin ve iriini aclk

alanda veya ¢ok rutubetli mekanlarda kullan-
mayin.

- Cihazl, sadece baglantisi talimatlara uygun

olarak yapilmis ve cihazin teknik bilgileri ile
uyumlu bir sebeke gerilimine sahip olan bir
prize takin.

+ Cihazi zaman ayarli veya uzaktan kumandall

prizlere baglamayin.

+ Bir uzatma kablosu kullaniimasi gerektiginde,

bunun cihazin teknik bilgilerine uygun olmasi
gerekir. Bir uzatma kablosu satin alirken
uzmana danisin.

« Elektrik fisini su durumlarda prizden cikarin:

.. Isletim esnasinda arizalar ortaya cikarsa,

.. kapagi ¢ikarmadan ve i¢ hazneyi ¢ikarmadan
once,

... kullanimdan sonra ve.

.. Cihaz temizlenmeden dnce.

Bu arada kablodan degil, daima fisten tutarak

cekin.

« Elektrik fisini gerekli durumlarda hizli gikarabil-

mek icin kolay ulasabileceginiz bir priz kullanin.

« Elektrik kablosu biikiilmemeli veya sikismama-

lidir. Elektrik kablosunu sicak yiizeylerden ve
keskin kenarli cisimlerden uzak tutun.

- Cihazi ve elektrik kablosunu diizenli olarak

hasar bakimindan kontrol edin. Cihazda veya
elektrik kablosunda gdzle gorilir hasar varsa
veya cihaz yere diismisse artik kullaniimama-
hidir.



« Uriinde herhangi bir degisiklik yapmayin.
Uygun olmayan onarimlar 6nemli diciide dolayl
hasara neden olabileceginden, elektrikli cihaz-
lar1 yalnizca kalifiye elektrikgiler tarafindan
tamir ettirin. Bundan dolay! onarim calisma-
larini sadece bir yetkili serviste yaptirin.

« Elektrik kablosu hasar gordiigiinde, olusabile-
cek tehlikelerden kaginmak igin Gretici veya
misteri hizmetleri veya benzeri kalifiye kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

Yanma/yangin Uyarisi

+ Cihaz kullanim esnasinda Isinir ve ayarlanmis
olan programa kadar 65 °C'ye kadar isinabilir.
Sicak olan cihaz yiizeylerine kimsenin dokun-
mamasina dikkat edin. ic hazneyi gerekirse bir
firn eldiveni vb. ile ¢ikarin.

+ Temizlemeden &nce cihazin yeterince soguma-
sini bekleyin.

+ Cihazi kullanmak icin elektrik kablosunu
tamamen acin. Actiginiz kablonun cihazdan
tamamen serbest olmasina dikkat edin.

+ Cihazi asla i¢ hazne dolu olmadan caligtirmayin.

Saglik zararlari Uyarisi

« Stit cabuk bozulan bir besindir ve bu nedenle
bakteri olusumuna kars! hassastir. Bu nedenle
siit driinlerini islerken mutlak temizlige dikkat
edin. Kullandiktan sonra Griiniin tim parcalarini
iyice temizleyin.

+Hazirlanan yogurdu/krem peyniri buzdolabinda
muhafaza edin ve maks. 10 giin icinde tiiketin.
Kullanilan malzemelerin son kullanim tarihinin
gecmemesine dikkat edin!

Maddi hasarlar

« Cihazi darbelerden, diismelerden, tozdan,
nemden, dogrudan giines i1sinlarindan ve asiri
sicakliklardan koruyun.

« Cihaz! kullamim icin, erisilmesi kolay olan
saglam, diiz bir zemine koyun.
Cihazi titresimli yiizeyler (6rn. buzdolab,
camasir makinesi) iizerine koymayin ve cereyan
olmasini engelleyin.

« Elektrikli ocak veya firin gibi is1 kaynaklari ile
arasinda yeterince mesafe birakin.

- Cihaz calisirken hareket ettirmeyin veya
tasimayin.

+ Sadece orijinal aksesuar kullanin.

- i hazneyi, kapagi ve ayrica siizgec sepetini
mikrodalgada kullanmayin.

«i¢ hazne ve kapag ayrica siizgec sepeti buz-
dolabinda kullanim i¢in uygundur. Ancak cihazi
komple buzdolabina koymayin.

+ Baglanti kablosunu, kimsenin takilip diismeye-
cegi bir sekilde yerlestirin. Cihazin yanlislikla
asagiya cekilmesini dnlemek icin elektrik kablo-
sunu, calisma yiizeyinin kenarindan asagiya
dogru sarkitmayin.

- Cihazda kaydirmaz ayaklar bulunur. Calisma
yizeyleri cesitli cilalar ve kimyevi maddelerle
kaplanir ve bunlar icin degisik bakim maddeleri
kullanilir. Bu nedenle, makine ayaklarinin bu
maddelerin icerdigi bazi maddeler tarafindan
zarar gorebilmesi ve plastigin yumusamasi
olasiligr bulunur.

« Temizleme icin tahris edici ya da asindirici
kimyasallar veya sert fircalar kullaniimamalidir.



Genel bakis (ambalaj icerigi)

i¢ hazne ve
Kumanda alani @ siizgec sepeti icin
olan LED ekran kapak

Cihaz
kapag

Elektrik
kablolu
cihaz

govdesi

Program gostergesi (P-1... P-5) /

Siire (199 h) / Sicaklik (25-65 °C) Kontrol lambasi

Fonksiyon tuslari *
/\ Program secimi / P=5 programinda: Pro- | Sicaklik | Siire
Sirenin veya sicakhgin artiriimasi gram
v Program secimi / P=5 programinda: P-1 42°C |10 saat | Dogal yogurt

Sirenin veya sicakligin azaltilmasi
P-2 30°C | 8saat | Krem peynir

SET program alisirken: o P-3 | 38°C |10saat | Vegan/Laktoz-
1 defa basma: Ayarlanmis programin goriintiilen-

. o . suz yogurt
mesi 2 defa basma: Sicakhigin goriintiilenmesi (soya siiti)
P=5 programinda: P-4 | 55°C | 5saat | Bitki oz
1 defa basma: Siire ayar modunun aglimasi
2 defa basma: Sicaklik ayar modunun aciimasi P-5 Manuel stire ve sicaklik ayari
| Hazirlamanin baslatiimasi /
U iptal edilmesi



Malzemeler hakkinda her sey

+ YoGurt hazirlamak icin ultra yiiksek sicaklikta
stit (UHT siit) veya pastorize (taze) siit kullana-
bilirsiniz. Uzun dmdrli sit en iyisidir.

+ Pastorize edilmemis st kullanmayin! Zararli
bakterileri dldiirmek iin ci§ st tiiketiimeden
veya islenmeden dnce en az 70 °C'ye isitilmalidir.

+ Olgunlagma siirecini tetiklemek i¢in meyve veya
meyve suyu eklenmemis taze dogal yogurt
gerekir. Yogurtta canl yogurt kiiltiirleri
bulunmalidir.

Yogurt ne kadar uzun siire muhafaza edilebilirse,
icinde de o kadar cok yasayan kiltir olur.

Taze yogurda alternatif olarak maya olarak
adlandirilan yogurt killtiirlerini de toz halinde
kullanabilirsiniz. ilgili tireticinin uyarilarini dikkat
alin.

+ YoGurt ve siitiin yag icerigine dikkat edin.
ideal bir sonug icin yag icerigi her ikisinde de
ayni olmahidir. Yag icerigi ne kadar yliksek
olursa, yogurt da o kadar kati olur.

+ Az yagli siit kullanirken (%1,5), yogurdu daha
kremali hale getirmek icin iniilin veya siit tozu
ekleyebilirsiniz.

Onerilen doz: 1-2 YK iniilin/siit tozunu 1 litre siite
ilave edin.

+ Bitkisel siit alternatifleri (6rn. soya, badem,
Hindistan cevizi, aci bakla siiti) kullanildiginda,
bitmis yogurdun kivami oldukca yumusak kalir.
Bitki nisastas (6rn. tapyoka nisastasi) ekleye-
rek yogurdun kivamini artirabilirsiniz. Hangi doz
ile istediginiz sonucu elde ettiginizi deneyin.

+Kullanilan siit ve yoﬁurt ideal olarak oda sicak-
hi§inda olmalidir. Islemeye baglamadan dnce
malzemeleri buzdolabindan zamaninda ¢ikarin.

« SUt drtnleri mikrop olusumuna ¢ok duyarli
oldugu icin islemeye baslamadan 6nce tiim
aksesuar parcalarinin ve mutfak esyalarinin
kesinlikle temiz oldugundan emin olun.

+ Bitmis yogurda tatlandirici veya aroma vericiler

gibi katki maddelerini ancak daha sonra ekleyin.

+ Olgunlasma siiresi yogurdun kivamini ve tadini

etkiler. Yogurt ne kadar uzun siire olgunlasirsa,
o kadar kati ve yogun tatta olur.

+ Olgunlasma siireci bozulursa (orn. cihazin titre-

simleri nedeniyle), bu durum yogurdun katilas-
mamasina neden olabilir.

+ Yo§urdu cihazdan ¢ikardiginiz anda hemen

karistirmayin. Karistirmadan ve gerekirse diger
malzemeleri eklemeden nce tarifinde agiklan-
digr sekilde buzdolabinda olgunlasmasini
bekleyin.

+ Yapilan yogurdun raf dmrii blyiik 6lciide kul-

lanilan bilesenlerin raf dmriine baglidir. Bu
nedenle malzemeleri segerken, son kullanma
tarihinin miimkin oldugunca uzun oldugundan
emin olun. Yapilan yogurdu buzdolabinda
saklayin ve birkac giin icinde hemen tiiketin.

+ Cihaz ile bir sonraki yogurdu hazirlamak icin

daha 6nce yapmis oldugunuz yogurttan 150 ml
kullanabilirsiniz. Ancak bu halen taze olmali ve
buzdolabinda ¢ok uzun siire saklanmamig
olmalidir.

Bununla yapilan yogurt istenilen kivama gelmi-
yorsa bir dahaki sefere yeni satin alinmis taze
yogurt kullanin.



ik kullanimdan once

Ambalajdan ¢ikarma ve temizleme

Cocuklar icin TEHLIKE -
BogGulma/yutma sonucu 6liim tehlikesi

+ Cocuklarr ambalaj malzemesinden uzak tutun.
Ambalaji derhal imha edin.

TEHLIKE - Elektrik carpmasi sonucu
olim tehlikesi

+ Cihazi temizlemeye baslamadan dnce elektrik
fisini prizden cekin.

« Elektrik carpmasi riski oldu§undan cihazi,
elektrik kablosunu ve fisini asla suya batir-
mayin.

BILGI - Maddi hasarlar

+ Temizleme i¢in sert kimyasallar, tahris edici
ya da asindirici temizlik maddeleri kullaniima-
maldir.

Cihazi kurma

D> Cihazi i1siya dayanikli, kaymayan, diiz ve
saglam bir ylizeye yerlestirin.
Kullanim sirasinda cihazin hareket ettirilme-
sine gerek kalmamasi icin bulundugu konum
sakin ve korumali olmalidir.

ﬁ Dikkate alin:

- Cihaz, kullanim sirasinda darbelere veya titre-
simlere maruz kalmamalidir. Cihaz calisirken
hareket ettirmeyin.

- Cihazi normal sicakliklara sahip bir odaya
kurun ve cereyan olmasini engelleyin.

- Cihazi asagya ¢cekmemesi igin kabloyu ciha-

zin ¢calisma alaninizdan asagiya sarkitmayin.

1. Tim aksesuar parcalarini - bkz. ,Bir bakista
(Teslimat kapsami)" - cihazdan alin ve tim
ambalaj malzemesini ¢ikarin.

2. GBvdenin icini ve disini nemli bir bez ile
temizleyebilirsiniz. Ardindan cihazi iyice
kurulayin.

3.lc hazneyi, kapag ve siizgec sepetini 1lik su,
piyasada satilan bir bulasik deterjani ve
yumusak bir stingerle iyice yikayin.

Parcalar bulasik makinesinde yikamak icin de
uygundur.

4. Cihazi calistirmadan 6nce tiim parcalarin
kuru oldugundan emin olun.




Kullanim

1. Malzemeleri tarife uygun olarak bilyik veya
kiiclk i¢ hazneye doldurun.

2. Karigimi bir ¢irpma teli ile iyice karistirin,

3. ¢ hazneyi kendi kapag ile kapatin

4.i¢ hazneyi cihazin icine yerlestirin ve cihazin
kapagini kapatin.

Elektrik kablosunu tamamen acip fisi erisil-
mesi kolay bir prize takin.

Ekran kisaca komple yanar, ardindan ekranda
P-1yanip soner. Cihaz Standby modundadir.

5. Ekranda istenilen program gosterilene kadar
N\ veya V tusuna basin.

6. Secilen programi baslatmak icin @) tusuna
basin. Kontrol lambasi yesil yaniyor.
Ekranda program siresinin kalan siiresi saat
olarak (h) gdsterilir.

Program siiresi sona erdikten sonra cihaz kendi-
sini otomatik olarak kapatir. Kontrol lambasi
soner. Ekranda OOh belirir.

7. Cihazin baglantisini elektrik beslemesinden
ayirmak icin elektrik fisini prizden ¢ekip
cikarin.

8. i¢ hazneyi bitmis yogurt/krem peynir ile
birlikte ¢ikarin ve tarife uygun olarak
tiiketmeden dnce islemeye devam edin
(6rn. sogutun, bosaltin, vs.).

Programin zamanindan 6nce iptal edilmesi

Programi, ayarlanmis olan program siiresi dol-
madan dnce istediginiz zaman erkenden iptal
edebilirsiniz (6rn. baska bir program ayarlamak
icin).
>0 tusunu 2 saniye basili tutun. Kontrol
lambasi soner ve ekrandaki program yanip
soner.

Simdi baska bir program secebilir veya elektrik
fisini prizden ¢ekerek cihazi komple kapatabilir-
siniz.
Program ayarlarinin goriintiilenmesi
Program yiriitiilirken SET tusu ile istediginiz
zaman hangi programin veya sicakli§in ayarlan-
mis oldugunu gdriintiileyebilirsiniz:
D> 1defa SET basma: Ekranda yakl. 2 saniye
stireyle ayarlanmis olan program gosterilir.
D> 2 defa SET basma: Ekranda yakl. 2 saniye
stireyle ayarlanmis olan sicaklik gosterilir.
Ardindan ekran gdstergesi otomatik olarak prog-

ram siiresinin kalan siiresinin gosterildigi ekrana
geri doner.



Yogurt/Krem peynir hazirlama tarifleri - Programlar
6 .Malzemeler hakkinda her sey” bélimiindeki uyarilara dikkat edin!

Dogal yogurt (P-1)
Kiiciik ic hazne icin malzemeler (1,5 L)
1,35 | Uzun 6miirlii siit +150 ml taze dogal yogurt
Alternatif: 1,5 litre uzun émiirli siit + 2 g yogurt
mayas!
Biiyiik i¢ hazne icin malzemeler (1,8 L)
1,5 [ Uzun &miirlii siit + 150 ml taze dogal yogurt
Alternatif: 1,6 litre uzun dmiirli siit + 2 g yogurt
mayasi
Hazirlamsi
1. Malzemeleri istediginiz ic hazneye koyun
ve bir ¢irpma teli ile iyice karistirin.
2.1c hazneyi kapad ile kapatin, i¢ hazneyi cihaza
yerlestirin ve cihazi kapagi ile kapatin.

3. Cihazi akim beslemesine baglayin P—1 progra-

mini secin ve programi ) tusu ile baslatin.
Ekranda program siiresi 10h gosterilir.
Kontrol lambasi yesil yaniyor.

Program siiresi sona erdikten sonra cihaz kendi-
sini otomatik olarak kapatir. Kontrol lambasi
soner, ekranda OOh gdsterilir.

4. Cihazi tamamen kapatmak icin elektrik fisini
prizden cekin.

5. Bitmis yogurtla birlikte ic kabi, tiketmeden
once sogumast icin yakl. 3 saat buzdolabinda
birakin

Oneri:
Bitmis yogurdu, tiiketmeden hemen dnce bal,
seker, recel, taze meyve vb. ile tatlandirin.

Krem peynir (P-2)
Malzemeler

500 ml taze siit %3,5 + 150 ml taze dogal yogurt
%3,8 + 200 ml krema

Hazirlamsi

1. Malzemeleri kiiciik ic hazneye koyun ve bir
cirpma teli ile iyice karistirin.

2.1¢ hazneyi kapag ile kapatin, i¢ hazneyi cihaza
yerlestirin ve cihazi kapagi ile kapatin.

3. Cihazi akim beslemesine baglayin P=2 prog-
ramini secin ve programi O tusu ile baslatin.

Ekranda program siiresi 08h gosterilir.
Kontrol lambasi yesil yaniyor.

Program siiresi sona erdikten sonra cihaz kendi-
sini otomatik olarak kapatir. Kontrol lambasi
soner, ekranda OOh gosterilir.

4. Cihazi tamamen kapatmak icin elektrik fisini
prizden cekin.

5. ¢ hazneyi icindeki krem peynir karigimi ile
birlikte ¢ikarin.

6. Siizge¢ sepetini biiyiik i¢ hazneye yerlestirin
ve peynir alti suyunun akabilmesi icin krem
peynir karisimini siizge¢ sepetine dokin.

1. Slizgec sepetini ve hazneyi kapakla kapatin ve
krem peyniri siiziip sogumasi icin yakl. 24 saat
buzdolabinda bekletin.

Oneri:

Bitmis krem peyniri, tiiketmeden dnce taze otlar,

baharatlar veya di§er malzemelerle istediginiz
gibi tatlandirin.



Vegan/Laktozsuz yogurt

(orn. soya siitiinden) (P-3)
Malzemeler

11soya siitli + 150 ml soya yoGurdu

Hazirlamsi

1. Malzemeleri istediiniz ic hazneye koyun
ve bir ¢irpma teliile iyice karistirin.

2.Ic hazneyi kapad ile kapatin, i¢ hazneyi cihaza
yerlestirin ve cihazi kapagi ile kapatin.

3. Cihazi akim beslemesine baglayin P—3 prog-
ramini segin ve programi O tusu ile baslatin.

Ekranda kalan program siiresi 10h gosterilir.

Kontrol lambasi yesil yaniyor.

Program siiresi sona erdikten sonra cihaz kendi-

sini otomatik olarak kapatir. Kontrol lambasi

soner, ekranda OOh gosterilir.

4, Cihazi tamamen kapatmak icin elektrik fisini
prizden ¢ekin.

5. Bitmis yogurtla birlikte i¢ kabi, tiketmeden
once sogumasi icin yakl. 3 saat buzdolabinda
birakin.

Oneri:
Bitmis yogurdu, tiiketmeden hemen once seker,
recel, taze meyve vb. ile tatlandirin.

Bitki 6zii (P-4)
Malzemeler

300 ml ndtr yemeklik yag (6rn. zeytinyagi) +
yakl. 15-20 g taze kekik

Hazirlamsi

1. Taze kekigi yikayin, iyice sallayin ve ince bir
sekilde kesin. Ardindan kekigi bir gece boyunca
mutfak kagidi iizerinde iyice kurumaya birakin.

2. Kurutulmus kekigi istediginiz ic hazneye doldu-
run ve {izerine yag dokiin. Kekigin iizeri komple
yag ile kaplanmis olmalidir.

3. ¢ hazneyi kapad ile kapatin, i¢ hazneyi cihaza
yerlestirin ve cihazi kapag! ile kapatin.

4. Cihazi akim beslemesine baglayin P—4 prog-
ramini segin ve programi O tusu ile baslatin.

Ekranda kalan program siiresi 05h gosterilir.
Kontrol lambasi yesil yaniyor.

Program siiresi sona erdikten sonra cihaz kendi-
sini otomatik olarak kapatir. Kontrol lambasi
soner, ekranda OOh gosterilir.

5. Cihazi tamamen kapatmak icin elektrik fisini
prizden cekin.

6. Ic hazneyi cikarin ve bitkisel yagi vidali kapakli
uygun bir bardaga doldurun.

7. Bitkisel yagin 1lik bir ortamda 3 ila 4 giin daha
cekmesini saglayin.

8. Kati bitki artiklarini filtrelemek icin yagi ince
bir siizgecten gecirin. Hazirlanan bitki 6ziin{
serin ve karanlik bir yerde muhafaza edin.



Manuel siire ve sicaklik ayar1 (P-5)

Bu program ile sicakhii ve program siiresini

ihtiyaclariniza gore bireysel olarak ayarlama

imkanina sahipsiniz.

1. Istenilen malzemeleri kiiglik veya biyiik i¢ haz-
neye koyun ve bir ¢irpma teli ile iyice karigtirin.

2. ¢ hazneyi kapad ile kapatin, i¢ hazneyi cihaza
yerlestirin ve cihazi kapagi ile kapatin.

3. Cihazi akim beslemesine baglayin. Ekranda
P-1yanip soner.

4./\ veya M tusuna, ekranda P=5 programi
yanip sénene kadar basin.

5. SET tusuna basin. Ekranda son olarak ayarlan-
mis sicaklik yanip soner.

6./\ veya \Y4 tusu ile istenilen sicakligi
(min. 25 °C - maks. 65 °C) ayarlayin.

7. Yeniden SET tusuna basin. Ekranda son olarak
ayarlanmis program siiresi yanip séner.

8./\ veya V tusu ile istenilen program
stiresini (min. 1h - maks. 99 h) ayarlayn.

9. Programi bireysel ayarlar ile baslatmak icin
O tusuna basin. Kontrol lambasi yesil yaniyor.

Program siiresi sona erdikten sonra cihaz kendi-

sini otomatik olarak kapatir. Kontrol [ambasi

soner, ekranda OOh gosterilir.

10. Cihazi tamamen kapatmak icin, elektrik fisini

prizden cekin.



Temizleme ve saklama

Temizleme

TEHLIKE - Elektrik carpmasi sonucu
olim tehlikesi
+ Cihazi temizlemeye baslamadan dnce elektrik
fisini prizden cekin.
+ Elektrik carpmasi riski oldu§undan cihazi, gii¢
kablosunu ve fisini asla suya batirmayin.
BILGI - Maddi hasarlar
- Temizleme icin sert kimyasallar, tahris edici

ya da asindirici temizlik maddeleri kullaniima-
malidir.

1. Gerekirse cihazi yeteri kadar sogumaya birakin.

2. Govdenin icini ve disini nemli bir bez ile temiz-
leyebilirsiniz. Ardindan cihazi iyice kurulayin.

3. Kullanilan aksesuar pargalarini sicak su, hafif
bir bulasik deterjani ve yumusak bir siinger ile
temizleyin.
ic hazne, ic haznenin kapag ve ayrica siizgec
sepeti bulasik makinesinde yikamaya uygundur.

4. Cihazi yerine kaldirmadan 6nce tiim parcalari
iyice kurutun.

Saklama
D> Aksesuar parcalarini resimde

gosterildigi gibi cihaza istifleyin.

— P Cihazi cocuklarin erigebilecegi
;C') yerlerden uzak bir yerde sakla-
yin.



Teknik bilgiler

Model: 655 084

Sebeke gerilimi: 220-240 V ~ 50 Hz

Koruma sinifi: Il @

Glic: 25W

Ayarlanabilen sicaklik: 25-65 °C

Ayarlanabilen program siiresi: Tila 99 saat

Kapasite: Kiiciik ic hazne 1,5 litre
Biiyiik ic hazne 1.8 litre

Ortam sicakhg: +0ila +40 °C

Tchibo icin 6zel olarak Gretilmistir: Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.com.tr

Uriin gelistirmeleri cercevesinde iriinde teknik ve dizayn degisikligi yapma hakkimiz saklidir.

C€

imha etme
Uriin ve ambalaj), tekrar kullanilabilen degerli Atik cihazlari iicretsiz olarak geri alan toplama
malzemelerden Gretilmistir. Tekrar kullanim merkezleri hakkinda bilgi almak icin bagli
sayesinde atiklar azalir ve cevre korunur. bulundugunuz belediyeye danisabilirsiniz.

Ambalaji malzeme tiiriine gore imha edin. Bunun
icin bolgenizdeki kagit, mukavva ve hafif ambalaj
toplama merkezlerinin sundugu imkanlardan
faydalanabilirsiniz.

Bu sembolle isaretlenen cihazlar,
X ev atiklari ile birlikte atiimamahdir!

Yasalara gore atik cihazlarinizi, ev
¢Oplnden ayri atmak zorundasiniz. Elektrikli
cihazlar tehlikeli maddeler icerir. Bunlarin uygun

olmayan sekilde depolanmasi ve imha edilmesi
cevreye ve saghga zarar verebilmektedir.



Garanti belgesi

28.07.2022-140715
Uretici veya Ithalat¢i Firmanin:

Unvani: - TCHIBO KAHVE MAM. DAG. ve PAZ. TiC.
LTD. STI

Adresi: BARBAROS MAH. LALE SOK. NO: 2/7
MY OFFICE BINASI

ATASEHIR - ISTANBUL / TURKIYE
Telefonu: +90 216 575 44 11

Faks:  +90 216 576 04 84

e-posta: info@tchibo.com.tr

Yetkilinin S P—

Imzasi: s

Firmanin T.’m,;:,‘;f?i‘il"f g L

Kasesi: %j é

Satici Firmanin:

Unvani: TCHIBO' KAHVE MAM. DAG. ve PAZ. TiC.
LTD. ST

Adresi:  BARBAROS MAH. LALE SOK. NO: 2/7
MY OFFICE BINASI

ATASEHIR - ISTANBUL / TURKIYE
Telefonu: +90 216 575 441
Faks:  +90216 576 04 84
e-posta: info@tchibo.com.tr
Fatura Tarih ve Sayis!:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Yetkilinin _
g L Ih AS) 560860
mazleﬁ?sam Fn%ﬁr/l(h/%

imzas:

Firmanin

Kasesi:

MALIN

Cinsi: ELEKTRiK_Li YOGURT ve KREM PEYNIR
MAKINESI

Markasi: TCM

Modeli: 655084

Garanti Siresi: 2 YIL
Azami Tamir Siresi: 20 is gini
Bandrol ve Seri No:

14

)

2)

3)

Garanti sartlan

Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren
baslar ve 2 yildir. (Bu siire 2 yildan az olamaz)

Malin bitiin parcalari dahil olmak Gizere
tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda
tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi
Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a) Sozlesmeden donme,
b) Satis bedelinden indirim isteme,
c) Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢) Satilanin ayipsiz bir misli ile
degistirilmesini isteme, haklarindan
birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim
hakkini se¢mesi durumunda saticr; iscilik
masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir licret talep
etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yikimladir. Tiiketici dcretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalat¢lya karsl
da kullanabilir. Satici, dretici ve ithalatgl
tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miiteselsilen sorumludur.

Tiiketicinin, iicretsiz onarim hakkini

kullanmasi halinde malin;

« Garanti siresi i¢inde tekrar arizalanmasi,

« Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasl,

+ Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili
servis istasyonu, satici, Giretici veya
ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel
iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir.
Satici, tiketicinin talebini reddedemez.
Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda
satici, retici ve ithalatc miiteselsilen
sorumludur.



6) Malin tamir siiresi 20 is giiniinii, binek
otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is giinii-
nii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde
mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna
veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi
disinda ise malin yetkili servis istasyonuna
teslim tarihinden itibaren baglar. Malin
arizasinin 10 is giinii icerisinde giderile-
memesi halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzellik-
lere sahip baska bir mali tiketicinin kullanim-
Ina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti
sliresi icerisinde arizalanmas! durumunda,
tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara
aykirt kullaniimasindan kaynaklanan arizalar
garanti kapsami disindadir.

8) Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimast ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki
Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin
verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik
ve Ticaret Bakanlgi Tiiketicinin Korunmasi
ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigiine
basvurabilir.

Servis ve onarim

Beklenmeyen bir kusur ortaya ¢ikarsa driinii
sahsen en yakin Tchibo subesine teslim edin
ya da anlasmali kargo firmamiz ile Tchibo teknik
servisimize gonderin.
ﬁ Uriiniin gonderilmesi icin litfen asagidaki
bilgileri belirtin:
- Adres bilgileriniz,
- Bir telefon numarasi (giindiizleri)
ve/veya bir e-posta adresi,

- Satin alma tarihi ve
+ Mimkiin oldugunca ayrintil bir
hata aciklamasi.

Satin alma belgesinin bir fotokopisini iriine
ilistirin. Tagima esnasinda hasar gérmemesi igin
driind iyi bir sekilde paketleyerek teknik servisimi-
ze gdndermek iizere kargo sirketine teslim edin.
iade, degisim ya da onarim isleminiz, bu sekilde
hizlica tamamlanabilecektir.

Gonderim icin adres bilgilerini, iletisim bilgilerini
belirtmis oldugumuz Teknik destek hizmetlerimiz-
den alabilirsiniz. Paketi kargoya verdikten sonra
[itfen olasi sorular icin kargo gonderim belgesini
saklayin.

Uriiniin garantisi yoksa bizi su konularda
bilgilendirin:
+ Bir fiyat teklifi isteyip istemediginizi veya
+ Uriiniin onariimadan size iade edilip
edilmeyecedini (licretli olarak) veya
« Uriiniin imha edilip edilmeyecegi
(sizin icin Ucretsiz olarak).
Uriin bilgileri, aksesuar siparisleri veya servis
siireci ile ilgili sorular igin litfen misteri
hizmetlerimize basvurun. Sorular oldu§unda Griin
numarasini belirtin.

Teknik destek

2 4442826
(licretli)
Pazartesi - Pazar
09:00 - 19:00 saatleri arasinda
e-posta: servis@tchibo.com.tr

Uriin numarasi: 655 084



»

\_@ www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Uriin numarasi: 655 084

Tchibo icin 6zel olarak iiretilmistir: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.com.tr



