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Kullanim talimatlari ve tarif

« Pratik kap, dokme a§zi sayesinde kurabiyeleri
eritilmis cikolata, recel, karamel vb. ile kolayca
doldurmaniza olanak tanir.

+ Kap yalnizca dolguyu dl¢mek icin AN
uygundur, dolguyu isitmak veya @%@
cikolatay eritmek icin uygun \/
dedgildir! Kabi mikrodalga firinda <§@ﬁ®
kullanmayin. ~

» Kullaniilmayan kaliplari sekilde Q%ﬁv’ﬁéé

gosterildigi gibi kap icerisinde
istifleyerek saklayabilirsiniz.

« Kurabiyeleri istediginiz dolguya
bagli olarak kurabiyeleri pisirme-
den dnce veya sonra doldurabilirsiniz.

* Hamuru ¢ok ince agmayin ve keserken kaliplara
cok fazla bastirmayin. Bu sekilde hamurda
delikler olusmasini 6nleyebilir ve dolgu igin
muikemmel ¢ukurlari olan kurabiyeler elde
edebilirsiniz.
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* En iyisi buzdolabindan yeni ¢ikmis hamuru
kullanmaktir. Hamur 1sindik¢a kaliplardan
¢ikarilmasi daha da zorlasir. Daha sonra
tekrar buzdolabina koyun ve sogutulmus
baska bir kismini kullanin.

Hamuru kaliplardan ¢ikarmakta hala
zorlaniyorsaniz kesmeden dnce hamurun
Uzerine un serpin.

* Motifli cukurlarin bozulmasini dnlemek icin
kaliplarla kesilmis kurabiyeleri palet bicadi,
dlz bicak veya benzeri bir ara¢ yardimiyla
dikkatlice firin tepsisine yerlestirin. Alternatif
olarak kurabiyeleri dogrudan pisirme kagidinin
Uzerinde kesip hamurun kenarlarini da diuzelte-
bilirsiniz.

Temizleme

« Kaliplari ve kabi ilk kullanimdan dnce ve sonraki
her kullanimdan sonra sicak su ve bir miktar
deterjanla temizleyin.

TUm parcalar bulasik makinesinde yikamaya
da uygundur. Fakat dogrudan isitici cubuklarin
Uzerine yerlestirmeyin.

Kullanim







Dolgulu kurabiye tarifi

40 adet i¢in

Hazirlama siresi: 1 saat
Soguma: 30 dakika
Pisme slresi: 10 dakika

Malzemeler

Hamur icin:

100 g yumusak tereyadi, 75 g seker,
1yumurta, 200 g un, 1 tutam tuz

istege gore dolqu icin:

100 g cikolata /150 g recel /
150 g findik ezmesi veya benzeri

Hazirlanisi

1. Tereyadini krema kivamina gelene kadar
¢irpin, sekeri ekleyin ve karistirin. Ardindan
yumurtayi ekleyin ve tekrar karistirin.

2. Unu ve tuzu ekleyip mikserin hamur
kancaslyla veya elinizle plrlizsiz bir kivama
gelene kadar yogurun. Daha sonra hamuru
top haline getirip stre¢ filme sarin ve en az
30 dakika buzdolabinda bekletin.

3. Soguma siresinin ardindan hamuru buz-
dolabindan cikarin ve firini fanl programda
180 °C'ye kadar i1sitin. Hamuru hafif unlanmis
bir tezgah tzerinde yakl. 6 mm kalinli§inda
acin. Cukurlu kigUk kurabiyeler elde etmek
icin donlstmlu olarak farkl motiflerde kesin.
Hamurda delikler olusmamasi icin kaliplara
¢ok fazla bastirmamaya dikkat edin!



4. Kaliplarla kesilmis kurabiyeleri pisirme kagidi
serilmis bir firin tepsisine dizin ve kenarlari
hafif kizarana kadar yaklasik 10 dakika pisirin.
Tamamen soduyana kadar bekleyin.

Bu esnada sectiginiz dolguyu hazirlayin:
Cikolatayi eritin, findik ezmesini veya receli
hafif i1sitin.

5. Segtiginiz dolguyu kaba doldurun ve dékme
agzi yardimiyla dikkatlice kurabiyelerin
Uzerinde cesitli motiflerden olusan cukurlara
dokin.

6. Gerekirse dolgulu kurabiyeleri biraz daha
sogumaya birakin. Afiyet olsun.
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