Mikrodalga icin pata-
tes pisirme torbasi

> Uriin bilgisi

Degerli Miisterimiz!

Yeni patates pisirme torbaniz ile sadece birka¢ dakika
icerisinde patateslerinizi veya diger uygun sebzelerinizi
mikrodalgada pisirebilirsiniz.

Patates salatasi, firinda patates vs. hazirligi icin idealdir.

Patates pisirme torbasi yikanabilir ve tekrar tekrar
kullanilabilir.

Yeni uriinlintizi glle gile kullanin ve simdiden afiyet olsun!
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Giivenlik uyarilari A

Tekrar okumak tzere bu kilavuzu saklayin.

Bu Urtin baskasina devredildiginde, bu kilavuz da beraberinde

verilmelidir.

Kullanim amaci

Patates pisirme torbasi patates ve érn. havug veya tath pata-

tesler gibi uygun sebzelerin mikrodalgada pisirilmesi igin

kullanilir. Sebzeler parcalanmamalidir.

Patates pisirme torbasi firinda kullanim i¢in uygun dedgildir.

Yanma UYARISI

« Patates pisirme torbasi pisirme esnasinda asiri isinir. Patates
pisirme torbasini mikrodalgadan veya patatesleri patates
pisirme torbasindan c¢ikarirken firin eldivenleri kullanin.

Yangin UYARISI

« Patates pisirme torbasini bos bir sekilde mikrodalgada isit-
mayin.

» Doner tabakli bir mikrodalga kullaniyorsaniz, bir yangini 6nle-
mek igin doner tabagin serbestce dénebilmesine dikkat edin.

« Patates pisirme torbasini a¢ik alevlerden veya ocak Usti gibi
sicak nesnelerden uzak tutun.

* Yagli veya yagdda kizartiimis gida maddelerini patates torba-
sinda pisirmeyin.

« Patates pisirme torbasinda gida maddesi pisiriyorsaniz
mikrodalgayi gézetimsiz sekilde birakmayin.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

* Her zaman orta dederli bir Watt sayisi ve maksimum dort
dakika ayarlayin. En ylksek Watt sayisini ayarlamayin.

» Mikrodalga cihazinizin kullanim kilavuzundaki bilgilerini
dikkate alin.



Bakim

D> Patates pisirme torbasini ilk kullanimdan énce 60 °C isida
camasir makinesinde yikayin. Dikisle tutturulmugs bakim
bilgisi etiketini de dikkate alin.

D> Her kullanimdan sonra patates pisirme torbasi icerisinden
nem ¢ikmasi icin ters cevrilmelidir.

D> Patates pisirme torbasini saklamadan 6nce, her kullanim-
dan ve yikamadan sonra tamamen kurutun.

Kullanim

1. 1-4 orta bUyUklUkteki patatesi yikayin ve nemli sekilde
patates pisirme torbasina yerlestirin. Patatesler soyul-
mamali ve kiglk parcalara bélinmemelidir.

2. Torbanin agzi kapatiimali ve agiklii asagdida olacak sekilde
mikrodalga cihazinin icerisine yerlestirilmelidir.

3. Gicl ve pisirme slresini ayarlayip mikrodalga cihazini
calistirin. Bunun icin ,,Pisirme siresi" bolimini okuyun.

Déner tabagi bulunmayan bir mikrodalga cihazi kullani-
yorsaniz, pisirme slresini durdurun ve patates pisirme
torbasini dikkatlice ¢evirin. Bunun i¢in firin eldiveni
kullanin!

Yanmalara karsi UYARI
+ Cikarmak icin firin eldiveni kullanin.

4. Pisirme siresinden sonra patates pisirme torbasini
cihazdan cikarin, patatesleri patates pisirme torbasindan
cikarin ve sivri bir bicagi icerisine batirarak patateslerin
pisip pismedigini kontrol edin.




+ Bigak kolayca patatesin igerisine batiyorsa, patatesler
pismistir.

+ Bicak kolayca patatese batirilamiyorsa, patatesleri pisir-
meye devam edin.

5. Patatesleri devaminda pisirmek istiyorsaniz, ncelikle
birkag saniye sogumaya birakin. Ardindan ayni gligte bir iki
dakika daha pisirin ve tekrar patateslerin pisip pismedigini
kontrol edin. Patatesler istenen pisme seviyesine ulasana
kadar bu sekilde devam edin.

Pisirme siiresi

Pisirme siiresi patateslerin blyUkligline, ayni anda kag pata-
tesin pisirildigine ve Watt sayisi ne kadar yiiksek secildigine
baghdir.

Watt sayisi ne kadar distkse pisirme siresi o kadar uzundur.

Oncelikle yakl. 600 Watt ve maksimum 4 dakikalik bir pisirme
sliresi ayarlayin.

Farkli sebzelerin farkli pisirme siresi vardir. Tatli patatesler
orn. patateslerden daha hizli piser, ancak normalde patates-
lerden daha blyuktur.

Zamanla mikrodalga cihazinizi nasil ayarlamaniz gerektigini
bilirsiniz.
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