Uriin bilgileri ve tarif

Kurabiye Porsiyonlayici

Uriin numarasi: 690 504

Onemli temizlik talimatlari

Kurabiye porsiyonlayicisini ilk kullanimdan 6nce ve
her kullanimdan sonra sicak akan su altinda yumusak
bir bulasik firgcasi ve biraz bulasik deterjani ile iyice
temizleyin. Gerekirse, siyirici mekanizmasini birkag
kez cahstirin.

+ Hamur kalintisinin kurumamasi i¢in kurabiye porsiyon-
layicisini her kullanimdan hemen sonra temizleyin.
Kurumus hamur kalintilarini daha sonra temizlemek
¢ok zordur. Temizlik icin sivri uclu veya keskin kenarli
aletler kullanmayin.

Urtind islatmak icin durulama suyuna koymayin, aksi
takdirde su ntifuz edebilir.

Uriin bulasik makinesinde yikamaya uygun dedgildir.

Kurabiye porsiyonlayicisini dolaba kaldirmadan énce
iyice kurumasini saglayin.

Kullanim

Onerimiz: Kullanmadan hemen &énce
kurabiye porsiyonlayicisini kisa bir
slire suya batirin. Bu, hamurun kazi-
yici mekanizma ile ¢ikarilmasini ve
firin tepsisine yerlestirilme islemini
kolaylastirir.
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* Alternatif olarak, kagit kurabiyesi kullanmadan hamuru

dogrudan pisirme kagidi serilmis firin tepsisine de
yerlestirebilirsiniz.

Uretici:
Zenker Backformen GmbH & Co.KG
Fritz-Mayer-Str. 7, 86551 Aichach, Almanya
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Tarif

Yakl. 32 adet makaron i¢in tarif

3 yumurta aki

1tutam tuz

1/2 TK limon suyu

1 vanilya cubugu (veya 1 cay kasi§i vanilya 6zutl)
160 gr pudra sekeri

300 g 6gutilmis badem (findik veya hindistan cevizi
gevredi ile de dedistirilebilir)
Kagit kurabiyesi (cap 5 cm)

Hazirlama siiresi: 35 dakika |Pisirme siiresi: 20 dakika
Toplam siire: yakl. 1 saat

Hazirlanisi

. Firini 6nceden isitin: Firini 6nceden 150 °C Ust/alt
sicaklik ayarinda isitin.

2. Hamuru hazirlayin: Vanilya ¢ubugunu uzunlamasina
kesin ve icini ¢ikarin. Yumurtalarin beyazini ayirin
ve vanilya, tuz ve limon suyu ile birlikte sert koplk
elde edinceye kadar ¢irpin. Yumurta beyazindan elde
ettiginiz karisim kesilebilecek kivamda olmalidir.

3. Ardindan pudra sekerini elekten gecirerek ekleyin
ve karisim parlak beyaz olana kadar yakl. 5 dakika
karistirin.

4. Ogitiilmis bademleri dikkatlice ve hizlica karisima
katin.

5. Makaronlari sekillendirme: Kurabiye porsiyonlayiciyi
doldurun ve esit miktarda hamur almak icin kasenin
kenarini siyirin. Kagit kurabiyesini porsiyonlayicinin
Gzerine yerlestirin ve makaronlari pisirme kadidi serili
bir firin tepsisine aralarinda biraz bosluk birakarak
yerlestirin.

6. Makaronlari pisirme: Firin tepsisini 6nceden isitiimig
firina yerlestirin ve orta rafta 150 °C Ust/alt 1sida
20 dakika pisirin.

7. Pisirme slresinin sonunda makaronlari firindan ¢ika-
rin ve iyice sogumaya birakin.Makaronlari saklamak
icin bir bisklvi kabi kullanabilirsiniz.
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