& Tehibo
Roll ekmek firin kalibi

@ Uriin bilgisi ve tarif

Onemli Bilgiler A

- Silikon pisirme kalibi 6 roll ekmegin veya eksi mayali hamur, milfdy hamuru veya podaca hamurunun
hazirlanmasi icin tasarlanmistir. Bu pisirme kalibi yumusak veya akiskan hamurlar igin uygun
degildir ¢linkii bunlar tabandaki deliklerden akabilir.

- Delikler optimum hava sirkiilasyonu saglar ve pisirme kalibinin girintilerinde nem birikmesini dnler.
Bu sayede citir ¢itir bir pisirme sonucuna ulagilir.

'@ezmc Firin kalibr -0 ile +230 °C arasindaki sicakliklar igin uygundur.

-0°C
+ Pisirme Kalibi dondurucuda kullanima uygun degildir. Uriinii bagka amaclar icin kullanmayn!

. Pisirme kalibini sicak firinda kullanirken pisirme kalibini yalnizca firin eldiveni
vb. ile tutun.

. Pisirme kalibini agik alevlerin, elektrikli ocaklarin, firin tabaninin
& @ veya diger 15 kaynaklarinin iizerine yerlestirmeyin.
. Yemekleri pisirme kalibinin iginde kesmeyin ve ekmek desen aparati disinda sivri veya
® keskin nesneler kullanmayin. Roll ekmek desen aparati da keskindir. Pisirme kalibina zarar
vermemek icin bu aparatlar dikkatli kullanin.
. Pisirme kalibi ve ekmek desen aparati bulasik makinesine uygundur.
Fakat dogrudan isitict ubuklarin {izerine yerlestirmeyin.
«Firin kalibin yiizeyinde, zamanla biriken yaglar nedeniyle koyu renkli lekeler olusabilir.
Bunlar sagliga zararl olmayip firin kalibin kalitesini veya fonksiyonunu etkilemez.

- Kendi giivendiginiz tarifleri kullandidinizda, pisirme siresi firin kalibin malzemesinden dolayr % 20'ye
kadar kisalabilir. Firininizin sicaklik ve pisirme siresi ile ilgili Gretici verilerini de dikkate alin.
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ilk kullanim Gncesi / Temizleme

- ilk kullanimdan &nce ve her kullanimdan sonra pisirme kalibini ve ekmek desen aparatini ilik
su ve biraz deterjanla yikayin. Tahris edici temizlik maddeleri, sivri cisimler veya ovma siingerleri
kullanmayn.
Her ikisini de bulasik makinesinde temizleyebilirsiniz. Fakat dogrudan isitici gubuklarin {izerine
yerlestirmeyin.

- Kalibi miimkiin oldugunca kullanimin hemen ardindan temizleyin ¢iinkii hamur artiklari en iyi
bu sekilde ¢oziilir. Zorlu hamur kalintilari yumusak uglu bir firca ile firin kalibinin cukurlarindan
ve deliklerinden temizlenebilir.

Kullanim Gnerileri

«Firin kalibinin cukurlarina hamuru doldurmadan dnce soguk su ile durulayin.

+Firin kalibinin yaglanmasina genellikle gerek yoktur. Pisirdiginiz Griintin bImelerde cok fazla
yapistigini tespit ederseniz (8rn. cok kati hamurlarda), bdimeleri ihtiyag halinde yemeklik sivi
yag ile yaglayabilirsiniz.

+ Firindaki 1zgara demirini ¢ikarin ve hamuru doldurmadan dnce firin kalibini bunun iizerine
yerlestirin. Bu sayede tasima islemi daha kolay olur.

- Dokudaki delikler nedeniyle calisma yiizeyinde lekelere olusabilecedinden, hamuru doldururken
yiizeyin hassas olmadigindan ve temizlemesinin kolay oldugundan emin olun. Altina gerekirse
bir altlik yerlestirin.

+ Ekmek desen aparatini desen uygulama isleminden sonra ekmekten daha kolay ayirmak
icin ekmegi desen uygulama isleminden dnce hafifce yaglayin veya lizerine biraz un serpin.
Ekmek yerine ekmek desen aparatinin kesme yiizeylerine de yag sirebilirsiniz.

- Baslangic ve ana hamuru tarifte aciklandi§i sekilde hazirlayin. Alti yuvarlak ekmek hazirlayin
ve pisirme kalibinin girintilerine yerlestirin. Ekmek desen aparatini ekmegin icine basin.
Hacmi iki katina ¢ikana kadar Ust kapall bir sekilde yakl. 1saat dinlenmeye birakin.

Daha sonra pisirin.

+Hamurun deliklerden akma ihtimaline karsi pisirme kalibinin oldugu 1zgara telinin altina yagh
kagit veya kalici pisirme mati serilmis bir firin tepsisi yerlestirin.

- Pismis roll ekmekleri yuvalarindan ¢ikarmadan dnce yakl. 5 dakika 1zgara demiri Uizerinde
soGumaya birakin. Bu siire zarfinda pisen hamur sertlesir ve kiiglik ekmekler ile firin kalibi
arasinda bir hava tabakasi olusur.

Tchibo igin 6zel olarak Gretilmistir:
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany - www.tchibo.com.tr



"Kaiser roll ekmek" tarifi

1firin kalibi (6 roll ekmek)
Icin hazirlanisi: yakl. 35 dak. | Dinlendirme: yakl. 2 saat 30 dak. | Pigirme: yakl. 30 dak.

Malzemeler:

Hamur mayasi i¢in:
20 g maya (yakl. 1/2 kiip)
120 g un tip 550

1/2 TK seker

180 ml sicak su

Ana hamur icin:

180 gr 550 tipi bugday unu, opsiyonel: 1/2 tepeleme YK baget un karigimi (6zel teslimat)
1/2 TK tuz

20 gr sivi tereyad

Ayrica:
islemek icin un

Hazirlanisi:

1. Hamur igin mayay bir kaseye ufalayin ve sonra un, seker ve su ile piiriizsiiz olana kadar karistirin.
Uzerini 6rterek yakl. 1 saat dinlendirin.

2. Ana hamur igin tim malzemeleri dnceden hazirlanan hamur ile karistirin ve elektrikli mikser
veya bir kepge ile yakl. 3 dak. iyice karistirin. Hamuru unlu calisma yiizeyi iizerinde yakl. 10 dak.
yogurun, ardindan kaba koyun ve iizeri 6rtiilmiis olarak yakl. 30 dakika dinlendirin.

3. Alti adet yuvarlak roll ekmek sekillendirin, pisirme kalibinin yuvalarina yerlestirin ve iizerine
un serpin.

Roll ekmek desen aparatini desen uygulama isleminden sonra roll ekmekten kolayca ayirmak
icin roll ekmek desen aparatinin kesme yiizeylerine biraz yag strin.

4. Roll ekmek desen aparatini roll ekmege derince basin. Uzerini 6rterek hacmi iki katina ¢ikana
kadar yakl. 1 saat bekletin.

5. Firini dnceden 210° C (iist/alt sicaklik) ayarinda Isitin (turbo uygun degildir!).
Roll ekmeklere bolca su piiskiirtiin ve sicak firinda orta rafta yakl. 30 dak. pisirin.
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© 2025 GRAFE UND UNZER VERLAG GmbH
Tiim haklar sakhidir

Uriin numarasi: 708 556



