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Onemli bilgiler

Hamur kesme aparati pasta, borek ya da ¢oreklerin sekilli
kesilmesi icin idealdir.

Yumusak hamurlarin islemesi icin uygundur (6rn. pogaca
hamuru, eksi hamur, ¢drek hamuru vs.).

Temizleme

D> Hamur kesme aparatini ilk kullanimdan 6nce ve her
kullanimdan sonra sicak su ve bir miktar deterjanla
temizleyin.

Uriin bulagik makinesinde de yikanabilir.

> Silindir bicaklarinin arasindaki hamur artiklari yumusak

bir fircayla gikarilabilir.

\@ www.tchibo.com.tr/kilavuzlar
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Kullanim

Hamuru yakl. 2-4 mm kalinhiginda pisirme kagidi Gizerine
ya da mukavvadan bir pasta altligi izerine serin. Bu sekilde
hamur seritleri daha sonra kolayca tasinabilir ve pastanin
Uizerine yerlestirilebilir. Hamur seridi, hamur rulosundan bir
miktar daha kalin olmalidir.

ipucu: Hamur seritlerini yuvarlak bir pasta iizerine yerles-
tirmek isterseniz donduriiimis pisirme kalibini hamurun
lizerine kisa siire bastirin. Bu sekilde hamur seridinin
uzunlugu dogru olur.

Hamur kesme aparatini hafif bastirarak hamur seridi
lizerinden gecirin.



Hamur seridini dikkatli sekilde gerekli genislikte birbirinden
cekip ayirin.

Hamur seritlerinin dikkatli sekilde mukavva altliktan
pastanin iizerine kaymasini saglayin ve pastanin iizerine
gerektigi sekilde cekin. Son olarak kenarlarina sikica
bastirin.



Hamur seridine tarife gore ¢irpilmis yumurta ya da sit
sliriin ve pastay firina verin.

Linzer kek" tarifi

@ 26 cm pasta kalibi icin

Hamur i¢in malzemeler
+ 150 g soguk tereyadi
+ 150 g pudra sekeri
+ 100 g 6gutiimiis findik
+ 250 g un (tip 405)
+ 10 g kabartma tozu
+ 1paket Bourbon vanilya sekeri
+ 1yumurta (M boyutu)
+ 1tath kasigi 64iitiilmiis tarcin
+ 1tutam karanfil tozu
Kaplama icin malzemeler

+ 1yumurta sarisl
+ 200 g frenk Uzlim receli



Hazirlanisi

1. Tereyad, pudra sekeri ve vanilya sekerini bir karistir-
ma kabina koyun ve yogurun. Findik, tarcin, karanfil
tozu ve yumurtayi ekleyip karistirin. Kabartma tozunu
un ile cogaltin ve azar azar hamura ekleyin.

2. Pasta kalibini iyice yaglayin ve firini 200°C'de veya
175° C turbo alth dstli olarak dnceden isitin.

3. Hamurun {icte birini ayirin ve yakl. yarim saat soguma-
sini bekleyin. Hamurun geri kalan {cte ikisini tepsinin
bilyiiklGgi kadar agin ve iyice yaglanmis olan pasta
kalibina yerlestirin.

4. Hamur tabanina frenk izim receli siiriin ve kenarinda
yakl. Tcm bosluk birakin.

5. Kalan hamuru (1/3) acin ve hamur kesme aparatiyla bir
miktar bastirarak zerinden gecin, bu sekilde istenen
kafes yapisi olusur. Ardindan hamur 1zgarasini dikkat-
lice ayirin, dolu olan pasta kalibinin iizerine koyun ve
kenarindan hafifce bastirin. Hamur seridine cirpiimis
yumurta strin.

6. Firinin orta rayinda yakl. 40-45 dakika pisirin.
Ardindan sogumasini bekleyin.

Uriin numarasi: 663 624
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