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Degerli Miisterimiz!

Yagsiz - sadece sicak havayla kizartma yapin! Yeni Mini sicak hava
fritézlnizle kisa zamanda hafif, az yagli ve lezzetli atistirmaliklar hazirlaya-
bilir - ve firini kullanmadiginiz icin enerji tasarrufunda bulunabilirsiniz.

Afiyet olsun.
Tchibo Ekibiniz
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Bu kilavuza dair

Bu Uridin gesitli emniyet tertibatlarina
sahiptir. Yine de glvenlik uyarilarini
dikkatle okuyun. Kaza sonucu ortaya
¢ikabilecek yaralanmalari ve hasarlari
Onlemek icin Grind yalnizca bu kul-
lanim kilavuzunda belirtildigi sekilde
kullanin.

Gerektiginde tekrar okumak Uzere bu
kilavuzu saklayin.

Bu Urlin baskasina devredildiginde,

bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.

Kullanim kilavuzundaki isaretler:

Bu isaret, elektrigin neden
olabilecegi yaralanma

tehlikelerine karsi uyarir.

Bu isaret sizi yaralanma

tehlikelerine karsi uyarir.
TEHLIKE s6zclig, olasi ciddi yaralan-
malara ve hayati tehlikeye karsi uyarir.

UYARI s6zciligu, olasi yaralanmalara
ve ciddi maddi hasarlara karsi uyarir.
DiKKAT sozcligu, olasi hafif yaralan-
malara ya da hasarlara karsi uyarir.

Ek bilgiler bu isaretle
gosterilmistir.

Guvenlik uyarilari A

Kullanim amaci

Sicak hava fritdzi gidalarin uygun
sekilde pisirilmesi icin tasarlanmistir.
Ev ihtiyaci miktarlarina gore tasarlan-
digindan ticari amacli kullanim igin
uygun degildir.
Bu Uriin, ticari yerlerdeki mutfaklarda,
tarimsal alanlarda, kahvalti evlerinde
veya otel, motel musterileri vb. tara-
findan kullaniimasi i¢in uygun dedgildir.
Elektronik cihaz kullanim kabiliyeti
kisitl olan yetiskinler ve cocuklar
i¢in TEHLIKE
- Cocuklarr ambalaj malzemesinden
uzak tutun.
Aksi takdirde bogulma tehlikesi vardir!

- Bu cihaz 8 yasindan biiyiik cocuklar ve
fiziksel, sezgisel veya ruhsal yetenek
veya tecriibesizlik ve/veya bilgisizlik
nedeniyle glivenli kullanim saglaya-
mayan yetiskinler tarafindan sadece
denetlendikleri veya giivenli kullanim
hakkinda talimat aldiklari ve bundan
dolayi olusabilecek tehlikeleri anladik-
larr durumda kullanilabilir.

Temizleme ve bakim islemleri, denet-
lenmedikleri stirece ¢ocuklar tarafin-
dan yapilamaz. Cocuklarin bu cihaz ile
oynamalari yasaktir.

Cihaz ve kablosu devreye alma isle-
minden tamamen soguyuncaya kadar
gecen siire boyunca 8 yas altindaki
cocuklardan uzak tutulmahdir.



- Cihaz cok isiniyor. Cocuklarin erisebile-
ceqi yerlerden uzak bir yerde calistirin.

- Cocuklarin cihazi asadi cekmemesi icin
guic kablosunun calisma alaninizdan
asag! sarkmamasina dikkat edin.

Elektr.iijin sebep olabilecegi

TEHLIKELER

- Elektrik carpmasi riski oldugundan
cihazl, gii¢ kablosunu ve fisini asla
suya batirmayin. Cihazi damlayan ve
sicrayan sulardan da koruyun.

- Uriine 1slak ellerle dokunmayin ve
irlinti acik alanda veya ¢ok rutubetli
mekanlarda kullanmayin.

- Cihazi sadece baglantisi talimatlara
uygun olarak yapilmis ve cihazin
teknik bilgilerindeki sebeke gerilimi ile
ayni gerilime sahip olan toprakli bir
prize takin.

- Bir uzatma kablosu kullaniimasi gerek-
tiginde, bunun cihazin teknik bilgile-
rine uygun olmasi gerekir. Bir uzatma
kablosu satin alirken uzmana danisin.

« Elektrik fisini su durumlarda prizden
clkarin:
.. calistirma sirasinda arizalar mey-

dana geldiyse,

... kullanimdan sonra ve
... Cihazi temizlemeden Gnce.
Bu arada kablodan degil, daima fisten
tutarak cekin.

- Elektrik fisini gerekli durumlarda hizli
¢ikarabilmek igin kolay ulasabilece-
giniz bir priz kullanin.

Kabloyu takiimalara neden olmayacak
sekilde yerlestirin.

- Elektrik kablosu biikiilmemeli veya
sikismamalidir. Elektrik kablosunu
keskin kenarlardan, yagdan, sicak
cihaz parcalarindan veya diger sl
kaynaklarindan uzak tutun.

- Cihazda veya elektrik kablosunda
hasar olup olmadigini diizenli olarak
kontrol edin. Cihazda veya elektrik
kablosunda gozle gorlir hasar varsa
veya cihaz yere diismisse artik kulla-
niimamalidir.

- Uriinde herhangi bir degisiklik yap-
mayin. Elektrik kablosunu kendiniz
deqistirmeyin. Cihazdaki veya elektrik
kablosundaki onarim calismalarini
sadece bir yetkili serviste veya servis
merkezine yaptirin. Usuliine uygun
olmayan onarimlar sonucu kullanici
icin biyik tehlikeler olusabilir.

Yanma UYARISI

- Cihazin kullaniminda tiim parcalar
ISINIyOr.
Kullanim ve soguma sirasinda (60 dak.)
kimsenin cihazin sicak parcalarina
dokunmamasina dikkat edin. Cihaz
acarken miimkiinse firin bezi kullanin.
Cihazi temizlemeden, tasimadan,
saklamadan ve temizlemek icin tava
ve sepeti cikarmadan 6nce sogumaya
birakin.

- Pisen gidalar ¢ok sicaktir. Alirken
dikkat edin.



« Pigirme iglemi sirasinda havalandirma
deliklerinden buhar cikar. Eller ve yiiz
buradan uzak tutulmalidir - haglanma
tehlikesi mevcuttur! Cihazin kapagini

acarken cikan buhara dikkat edin.

- Hala sicak olan tavaya asla su dokme-
yin. cihazdan ¢ikan su buhari nedeniyle
yanma tehlikesi vardir.

Yangin UYARISI
- Cihazi gdzetimsiz calistirmayin.

- Cihazi zaman ayarli veya uzaktan
kumandali prizlere baglamayin.

- Cihaz calisirken veya sogumaya birakil-
diginda havalandirma deliklerinin
kapali olmadigina dikkat edin.

- Yanma veya erime tehlikesini dnleyin:
Cihazi calistirirken duvar veya kose
gibi yerlere yakin durmamasina, perde
ve benzer seylerden uzak olmasina
dikkat edin.

Cihazin duvar, mobilya, vs. (cevresinde
ve {izerinde) ile arasinda en az 10 cm
mesafe olmasi gerekir.

Cihazi yanict maddelerden uzak tutun
ve Uzerini kapatmayin.

- Cihazi kullanmak icin elektrik kablo-
sunu tamamen acin. Actidiniz kablonun
cihazdan tamamen serbest olmasina
dikkat edin.

- Cihaziicindeki sepet olmadan asla
kullanmayin.

- Pisirilecek gidalar hi¢bir zaman dog-

rudan tavaya degil her zaman sepetin
icine yerlestirilmelidir.

Isitma elemanlariyla dogrudan temas
olmamalidir.

- Yanma tehlikesinden dolayi tavaya asla

yag dokilmemelidir.

- Pisirilecek gidalari asla paketiyle

cihaza yerlestirmeyin.

- EGer, cihazdan koyu renkte duman

¢ikarsa, cihaz hemen kapatilmali ve
fisi prizden cekilmelidir. Tavayi ¢ikar-
madan once cihazdan duman ¢ikma-
digina emin olun. Dikkat edilmelidir:
Acik renkteki duman normal sartlarda
zararsizdir.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var
- Sepetteki yapismaz yiizeyin ¢izilme-

mesi icin pisen gidalar 1stya dayanikli
ahsap veya plastik mutfak arac ve
gereciile alinmalidir.

- Temizleme icin asla asindiric temizlik

maddeleri, firin temizleyicisi veya
cizici yardimci aletler kullanmayin.
Yapismaz kaplama hasar gorebilir.

- Cihazi daima saglam ve isiya dayanikl

bir ylizeye yerlestirin.

- Bazi boyalar, plastikler veya mobilya

bakim drlinleri, kaymayi 6nleyen ayak-
larin bulunduklari yiizeye etki edebilir
ve yumusatabilir. Bu nedenle her inhti-

male kars! Grtintin altina kaymayan bir
altlik koyun.



Emniyet tertibatlar

- Cihaz icerisinde bulunan iletim salteri
tavanin disari cekilmesiyle is1 akimini
otomatik olarak keser ve tekrar itil-
diginde 1s1 akimina izin verir. Ancak
zamanlayici ¢calismaya devam eder.
Tava cihaza yerlestirilmedigi stirece
cihaz calismaz.

- Cihaz asirr1sinma korumasiyla donatil-
mistir. Bu, entegre edilmis 1s1 kontroli
islevini gérmezse, otomatik olarak
cihazi devre disi birakir. Cihaz tekrar
cahistirilamaz. Cihazin fisini cekin,
sogumaya birakin ve cihazi onarim igin
servis merkezine veya uygun tamir
atolyesine gonderin.

Anahtar kelime ,,akrilamid"

- Akrilamit, yiiksek isilarin kullanildigi
(firinda pisirme, yagda kizartma, 1zga-
rada kizartma, ekmek kizartma vs.)
islemlerde iginde nisasta olan gida-
larda olusur.

Sonug olarak akrilamidin hangi olusu-
munun insan organizmasina zarar
verdigi sdylenemez.

Dikkatli olmak amaciyla gidalar cok
uzun siire kizartilmamalidir, ¢linki
asirt kizartmak zararl olabilir.

Temel kural sudur: , Kémiir karasi dedgil,
altin sarisi”. Bu konunun arastirmalari,
bu kilavuzun basiimasiyla birlikte son-
lanmadigi icin konuyu basindan takip
edebilirsiniz.

internet Gizerinde de bu konu hakkinda
bircok bilgi bulabilirsiniz.



Genel bakis (ambalaj icerigi)

Calisma kontrol lambasi

Zamanlayici

Havalandirma

Sicaklik ayarlayicisi

Cihazdaki sembol

Cihaz calisirken
& cok isinir.
Sicak yiizeylere

dokunmayin!

Sepet
Sepetin kilidini agma
Sepet tutamag
Dikkat!
Sepeti tavayla
birlikte elinizde
tutarken asla
kilide bastirmayin. Tava
kontrolsiizce diisebilir.
Tava




ilk kullanim 6ncesi

Temizleme

Cihazda Urin artigi bulunmamasi igin
ilk kullanimdan &nce - 6zellikle sepet
ve tava - temizlenmelidir. Bu esnada
cihazin parcalarini birlestirmeyi ve
kullanimini 6grenmeye calisin:

Cocuklar icin TEHLIKE -
Bogulma/yutma sonucu
Olim tehlikesi

» Cocuklari ambalaj malzemesinden
uzak tutun. Ambalaji derhal imha
edin.

A TEHLIKE - Elektrik carpmasi

sonucu 8lim tehlikesi

+ Cihazi temizlemeye baslamadan
once elektrik fisini prizden cekin.

+ Cihazin kendisi asla 1slanmamalidir.

Cihazi damlayan ve sicrayan
sulardan da koruyun.

2. Hafif direncg kullanarak sepet ve
tavayl tutamagindan cekerek
makineden ¢ikartin.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

« Sepeti tavayla birlikte elinizde
tutarken asla kilide bastirmayin.
Tava kontrolsizce dusebilir.

DIKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

* Temizleme i¢in sert kimyasallar,
tahris edici ya da asindirici temizlik
maddeleri kullaniimamalidir.

1. TUm ambalaj malzemesini ¢ikarin.

3. Sepet ve tavayi ¢ikarin. Kapadgi,
sepet kilidi Gzerinden 6ne dogru
itin ve sepet kilidine bastirin.

Tava sepetten ayrildiktan sonra
sepeti cikarabilirsiniz.

4. Cihazin icini ve disini nemli bir bez
ile temizleyin. Hemen arkasindan
cihazi iyice kurulayin.



5. Tava ve sepeti sicak su, hafif bir
bulasik deterjani ve yumusak bir
stinger ile temizleyin.

Sepet ve tava bulasik makinesiicin
uygun dedgildir.

6. Cihazi calistirmadan 6nce tim par-

calarin kuru oldugundan emin olun.

Hicbir i1slaklik olmamalidir.

Calistirma

A Yangin UYARISI

+ Cihazin tiim parcalari takildiktan
sonra elektrik fisini prize takin.

« Cihazi, duvar dolaplari altina, yana-
bilir nesnelerin yakinina ve dogru-
dan duvara veya bir késeye koy-
mayin. Sebeke kablosunun calisma
ylzeyinden asagiya sarkmamasina
dikkat edin.

* Havalandirma deliklerinin kapali
olmamasina dikkat edin.

2. Sepeti tavaya yerlestirin. Hissedilir
ve duyulur sekilde yerine oturma-
hdir.

3. Kapadi tekrar sepet siirgistne
yerlestirin.
4. Tavayi cihaza yerlestirin. Hissedilir

ve duyulur sekilde yerine oturma-
hdir.

ilk kullanim éncesinde cihaz yiiksek
derecede tamamen isitilmalidir. Béy-
lece Uretimden kalan artiklar giderilir.

ilk Isinma esnasinda ¢ok hafif
bir yanik kokusu olusabilir,
ancak bu koku herhangi bir
zarar vermez. Yeterli havalan-
dirma saglanmahdir.

isletim salterini etkinlestirmek
icin tava cihaza dodru yerles-
tirilmelidir. Aksi halde cihaz
Isinmaz.

1. Cihazi daima i1stya dayanikli, kay-
mayan, diiz ve saglam bir ylizeye
yerlestirin.



DIKKAT - Maddi hasar tehlikesi var
+ Tavay! asla sepet olmadan cihaza

yerlestirmeye ve cihazi calistirmaya

calismayin. Tava ve sepet diizgin
yerlestirildiginde cihaz sorunsuz

calisir.

5. Elektrik figini, erisilmesi kolay olan

bir toprakli prize takin.

6. Sicaklik ayarlayicisini 200 °C
Uzerine getirin.

7. Zaman ayarlayicisini 10 dakikaya
ayarlayin.
Galistirma kontrol lambasi yanar.
Cihaz acik.

8. Pisme siresi bittikten sonra sinyal

sesi duyulur ve cihaz otomatik
olarak kapanir.
isletim kontrol lambasi séner.

9. Elektrik fisini prizden cekin.
10. Cihazin sogumasini bekleyin.

> Tava ve sepetin daha hizli soGumasi

icin cihazdan c¢ikartip 1siya dayanikli
bir ylizeyde sodumaya birakabilir-
siniz. Bunun icin firin bezi veya
benzeri bir tutacak kullanin.

. Sogutma isleminden sonra cihazin

icini kuru pecete ile silin, tava ve
sepeti suya tutun.

Sicak havayla kizartma nedir
ve hangi gidalar buna uyqgundur?

Sicak hava ile kizartma - isminden de

anlasildigi gibi - gidalari yagsiz ve
susuz sadece sicak hava ile pisirir.
+ Prensipte firinda pisirilebilen tim
gidalar bunun icin uygundur.
+ Sosis ve benzeri gibi fazla yag

iceren gidalari kullanmamaniz
Onerilir.

+ lci dolgulu hamur hazirlamak ister-

seniz tercihen dnceden aciimis
hamur kullanin. Bunlarin hazirhk
sliresi kendi yapmis oldugunuzdan
daha kisadir.

EGer pisirme siresinin kisa ve
pisirme sonucunun iyi olmasini
istiyorsaniz, pisirilecek gidalari
klicik parcalara kesin.



+ Pisecek miktar fazla ise pisme
sUresi gereksiz sekilde uzar.
Sepeti fazla doldurmayin! Eger
sepeti en Ust seviyeye kadar
doldurursaniz, gidalarin pisme-
sinde iyi bir sonu¢ alamazsiniz.
Diger sayfadaki tabloda verilen
bilgilere gére hareket edin.

+ Kuicuk parcal gidalari pisirirken
iyi bir sonug icin (tabloya bakiniz)
pisme slresinin yarisinda karis-
tiriniz.

« Orn. kis, kiiclik, kolay dagilan veya
ici dolu hamur gibi gidalari hazir-
larken kiictk firin kalibi kullanin
ve bunu sepete yerlestirin.

« Cihazla yemek isitmaniz mim-
kiinddr. Bunun icin 10 dakikaligina
150 °C'ye ayarlayin.

Patates kizartmasi hazirlama:

+ Tek seferde pisirmek i¢cin uygun
miktar yakl. 250 g patates.

+ Eger hazir kizartilacak patates
alirsaniz sadece fritoz degil
firinda pisirilme 6zelligi olmasina
dikkat edin.

+ Taze patateslerin piserken dagil-
mamasl icin uzun sire haslana-
bilir patates kullanin. Kizarmis
patateslerinizi taze patatesten
hazirlamak istiyorsaniz asagidaki
sekilde pisirin:

1. Patatesleri soyun ve ince ¢ubuk
dilimler halinde dograyin. Temel
kural sudur: Patatesler ne kadar
ince kesilirse o kadar citir kizarir.

. Patatesleri dogradiktan sonra su

berrak oluncaya kadar yikayin. EGer
yikama suyu berrak olmazsa bu
patateslerin kizarmasinda esit renk
degisimine engel olur. Yikadiktan
sonra kagit havlu ile kurulayin.
Patatesler pisiriimek lGzere cihaza
kondugunda asla islak olmamalidir.

. 1/2 tath kasigi bitkisel yag, 6rn.

aycicek yagini bir kaba koyun.
Buradaki yag patates kizartmala-
rinin ¢itir olmasi igin kullanihr.
Tereyadl, margarin ve zeytin yagi
kullanmayin. Bu yaglar kizartma
icin uygun dedgildir.

. Dogranmis patatesleriilave edin.

Patatesleri dikkatlice yagin iceri-
sine koyun ve tamamen yaglan-
digindan emin olun.

. Patatesleri dikkatlice kaptan ¢ikar-

tirken fazla yadi stizin.

Gerekirse kagit peceteyle fazla yagi
alin. Patatesleri sepete yerlestirin.
Dikkat: Patatesleri sepete yerles-
tirirken yagin 6zellikle tavaya
damlamamasina dikkat edin.

. Patates kizartmasini asagidaki

tabloya gore hazirlayin.



Tablodaki bilgilerin kriterlere uygun olmasina dikkat edin.
Biiyiikliik, sekil, cesit vs. gore pisme siiresi esneklik gosterebilir.

Miktar Siire* Sicaklik Pigme s(]resinir_1 Yag ilave
min-maks. (g) | (dak) o [Yansinda ksl etmek miy
Patatesler
dondurulmus ince patatesler 200-300 18-20 200 evet
dondurulmus kalin patatesler 200-300 20-25 200 evet
Patates graten 300 20-25 200 evet
Et & kanat
Biftek 100-300 10-15 180
Pirzola 100-300 10-15 180
Hamburger 100-300 10-15 180
Tavuk budu 100-300 25-30 180
Tavuk gogisi 100-300 15-20 180
Atistirmalik
Karisik borek 100-250 8-10 200 evet
dondurulmus tavuk nugget 100-300 6-10 200 evet
Balik kroket 100-250 6-10 200
Dondurulmus panelenmis peynir 100-250 8-10 180
Dondurulmus sebze 100-250 10 160
Hamur isi
Pastalar 250 20-25 160
Kisler 300 20-22 180
Muffinler 250 15-18 200

* Belirtilen pisme siireleri isitiimis cihaz igin gecerlidir. Soguk cihazda yakl. 3 dakika isinma siiresi ekleyin.

Kullanim

A Yangin UYARISI

+ Cihazin tim parcgalari takildiktan
sonra elektrik fisini prize takin.

« Cihazi, duvar dolaplari altina,
yanabilir nesnelerin yakinina ve
dogrudan duvara veya bir kbseye
koymayin.
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» Sebeke kablosunun calisma ylze-
yinden asadlya sarkmamasina
dikkat edin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmamasina dikkat edin.

« Tavaya yag veya baska sivilar
dékmeyin.

« Pisirilecek gidalari asla dogrudan
tavaya koymayin. Her zaman
sepetin icine yerlestirilmelidir.




1. Cihazi daima isiya dayanikh, kay-
mayan, diiz ve saglam bir ylizeye
yerlestirin.

2. Hafif direncg kullanarak sepet ve
tavayl tutamagindan cekerek
makineden ¢ikartin.

isletim salterini etkinlestirmek
icin tava cihaza dogru yerles-
tirilmelidir. Aksi halde cihaz
ISinmaz.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

« Tavayi asla sepet olmadan cihaza
yerlestirmeye ve cihazi calistirmaya
calismayin. Tava ve sepet diizgiin
yerlestirildiginde cihaz sorunsuz

cahsir.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

+ Sepeti tavayla birlikte elinizde
tutarken asla sepet kilidine bastir-

mayin. Tava kontrolstzce disebilir.

3. Pisirilecek gidalari sepete yerles-
tirin. Tablodan pisirme miktarlarina
bakin. Sepeti Ust sinirina kadar
doldurmayin.

4. Tavay! sepetle ve pisirilecek gida-
larla beraber cihaza itin. Hissedilir
ve duyulur sekilde yerine oturma-
hdir.

5. Elektrik fisini, erisilmesi kolay olan
bir toprakli prize takin.

6. Isi ayarlayicisini tabloda belirtilen
Islya ayarlayin.

7. Zamanlayiclyi tabloda belirtilen
dakikaya ayarlayin. (Cihaz soguk-
ken ek olarak 3 dakika isinma sdresi
ilave edin.)

Cahstirma kontrol lambasi yanar.
Cihaz acik.

> Cihazi pisirme isleminden dnce
Isitabilirsiniz. Zamanlayiciyi 3 daki-
kadan fazla slireye ayarlayin ve
calistirma kontrol lambasi ilk defa
sénene kadar bekleyin. Pisirilecek
gidalari yerlestirin ve zamanlayiciyi
tabloda belirtilen sireye gore ayar-
layin.

D> Bazi gidalar pisirme stresinin
yarisinda karistirilmalidir (tabloya
bakiniz). Bunun igin tavayi cihazdan
¢ekin ve biraz sallayarak pisen
gidalari karistirin.



A Yanma/haslanma UYARISI

- Sicak tavayi / sicak sepeti asla
ciplak elle tutmayin, bunun igin
firin bezi veya benzeri bir tutacak
kullanin.

* Cekerken sicak buhar c¢ikabilir.
Ellerinizi ve ylzinlzu uzak tutun.

+ Dikkat edilmelidir: Sepeti tavayla
birlikte elinizde tutarken asla sepet
kilidine bastirmayin. Tava kontrol-
slizce dusebilir.

Eger tava agir ise tavayi isiya daya-
nikli bir zemin Gzerine koyun.
Kapadl, sepet kilidi Gizerinden 6ne
dogru itin ve sepet kilidine bastirin.

Tava sepetten ayrildiktan sonra
sepeti ¢ikarabilirsiniz.

Tavayi cihazdan c¢ikardiginizda isi
beslemesi durur.

Ancak zamanlayici calismaya
devam eder.
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1n.

12.

Baslangic icin zamanlayiciyi pisirme
sresinin yarisina ayarlayabilir,
sinyal sesini duyduktan sonra pisen
gidalari karigtirabilirsiniz. Sonra-
sinda kalan slreyi tekrar zamanlayi-
cida ayarlayabilirsiniz.

. Pisme siiresi bittikten sonra sinyal

sesi duyulur ve cihaz otomatik
olarak kapanir.

isletim kontrol lambasi séner.
Eger pisirme islemini zamanlayici-
daki streden énce sonlandirmak
isterseniz, zamanlayiciyi O cevi-
rerek cihazi kapatabilirsiniz.

. Elektrik fisini prizden ¢ekin.
10.

Tavayi cihazdan ¢ekin ve i1siya
dayanikli bir zemin Gzerine koyun.
Bunun icin firin bezi veya benzeri
bir tutacak kullanin.

Pisirilecek gidalarin yeterince pisti-
ginden emin olun. EGer yeterli degil
ise tavayi tekrar cihaza yerlestirin
ve birkac dakika daha pisirin.

Pisen gidalari sepetten almak icin
... kapagi sepet kilidi Gzerinden 6ne
dogru itin ve sepet kilidine bastirin.
Tava sepetten ayrildiktan sonra
sepeti cikarip icindekileri bir kase
ya da benzeri bir kabin icine bosal-
tabilirsiniz.

... tavada biriken yagin dokilmesi
muhtemel oldugundan, sepeti asla
tavayla beraber ters ¢evirmeyin.

... blylik veya dagilabilecek gida-
larda mutfak masasi veya benzeri
alet kullaniimalidir.



13. Baska bir porsiyon hazirlayabilir 15. Cihaz soguduktan sonra temizleme
veya ... islemini , Temizleme" boliminde
14. ... cihazi sogumaya birakabilirsiniz. aciklandigi gibi yapin.
Soduma siirecinde cihazin sicak
parcalarina kimsenin dokunmaya-
cagindan emin olun.

Temizleme

TEHLIKE - Elektrik carpmasi > Cihazin icini sicak suyla nemlen-
A sonucu &lim tehlikesi dirilmis bir bez ve gerekirse yag
sOkuci bulasik deterjani ile temiz-

leyebilirsiniz. Hemen arkasindan
cihazi kurulayin.

Zor ¢ikan kirlerde uygun bulasik
fircasi kullanilabilir.

> Tava ve sepeti sicak su, hafif bir

+ Cihazi temizlemeye baslamadan
once elektrik fisini prizden cekin.

+ Cihazin kendisi asla islanmamalidir.
Cihazi damlayan ve sicrayan
sulardan da koruyun.

bulasik deterjani ve yumusak bir
A Yanma UYARISI siinger ile temizleyin. Yapismayan
ylUzeyin zarar gérmemesi icin metal

ve sert ylzeyli bulasik siingeri kul-
lanmayin. Sepet ve tava bulasik

+ Cihazi ve tim parcalari temizleme-
den 6nce sogumaya birakin.

DIKKAT - Maddi hasar tehlikesi var makinesi icin uygun degildir.
> Parcalari cihaza yerlestirmeden

6nce tim parcalarin kuru oldu-
gundan emin olun. Hicbir islaklik

* Temizleme i¢in sert kimyasallar,
tahris edici ya da asindirici temizlik
maddeleri kullanilmamahdir.

olmamalidir.
> Cihazin disini nemli bir bez ile > Tava ve sepette zor cikan kirler
temizleyebilirsiniz. varsa tavayi sicak su ile doldurun.

Sepeti yerlestirin ve en az 10 dakika
kirlerin suda yumusamasini bek-
leyin.
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Tarifler

Biberiyeli patates kizartmasi

Hazirlama yakl. 40 dk. + kizartma
slresi

Malzemeler

2 orta boy patates
1YK siviyag

1TK o6gitilmis biberiye
1 tutam tuz

Hazirlanisi

1. Patatesleri akan suda bir sebze
fircasi ile temizleyin.

. Patatesleri su dolu bir kasenin icine,
uzunluklarina gore ince ince dilim-
leyin.

. Patates dilimlerini 30 dakika
boyunca suda bekletin; bu sire
icinde patatesten mimkin oldu-
gunca fazla nisasta ¢ikmasi icin
bircok kez suyu degistirin. Bu
sayede patates kizartmasi daha
citir olur.

. Patatesleri stizgecten iyice gecirin
ve bir mutfak bezi ile nemini iyice
alin.

. Mini sicak hava frit6zini 6nceden
170 °C'de 1sitin.

. Patatesleri yag ile beraber bir
kaseye yerlestirin ve her ikisini de
iyice karistirin.

. Patatesleri sepete koyun ve yakl.
30 dakika boyunca, altin sarisi
oluncaya dek kizartin. Arada
patates sepetini sallayin; bu sayede
patatesler esit derecede kizarir.
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8. Patatesleri heniiz sicakken tuz ve
biberiye ile bir kasenin icine koyun
ve hepsini dikkatlice karistirin.

Vanilyali sufle
4 kisilik

Hazirlama yakl. 20 dk. + kizartma

slresi

Hamur malzemeleri

1/4fincan  un

1/4 fincan  yumusak tereyadi

2TK vanilya 6zi

4 yumurta sarisi

1/4 fincan  seker +

1/8 fincan  seker

1TK tartarat tozu

1fincan sut

5 yumurta aki

1 vanilya cubugu
pudra sekeri

Hazirlanisi

1. Tereyadi ve unu tamamen karistirin.

2. Sutd bir tencerede i1sitin ve icinde
1/4 fincan sekeri ¢ozun.

3. Vanilya cubugunu ekleyin ve siti

kaynatin.

4. Tereyadi-un karisimini sabit hizda
karistirirken ekleyin, bu sayede

tortu olusmaz.

. Karisimi birkag dakika hafif sicaklk-
ta, kivami biraz yogunlasana kadar
pisirin. Bu sirada, hicbir malzemenin
yanmamasi i¢in strekli karistirin.



10.

n.

12.

13.

14.

. Tencereyi ocaktan alin, vanilya

cubugunu cikarin ve tencereyi
yakl. 10 dakika buz kalibinin tzerine
yerlestirerek karisimi sogutun.

. Tereyadiyla 4 sufle kalibini yaglayin

ve kaliplara biraz seker serpin.

. Bir kase icinde yumurta sarisiyla

vanilya tozunu karistirin ve kari-
sima ekleyin.

. Baska bir kasede yumurta aki, 1/8

fincan seker ve tartarat tozunu
cirpin.

Yumurta aki karigimini sufle karigi-
miyla birlestirip karistirin ve sufle
kaliplarina dagitin. Ust yiizeyini
dizlestirin.

Mini sicak hava fritézini énceden
170 °C'de i1sitin.

Sufle kaliplarini, ayni anda kag
tanesi sigiyorsa sepete yerlestirin.

Sufleleri yakl. 12-15 dk kizartin.
Sonrasinda diger sufleleri ayni
sekilde kizartin.

Sufleleri pudra sekeriyle servis
edin.
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Kir usulii tavuk fileto
4 kisilik
Hazirlama yakl. 15 dk. + kizartma siresi

Malzemeler

500¢ tavuk fileto

3 yumurta, ¢irpiimig

1/2 fincan  pane unu

1/2 fincan  un

1/2 TK tuz

1TK karabiber, 6gutilmis
1/2 TK italyan baharat karisimi
2 YK sivi yag

Hazirlanisi

1.

Mini sicak hava fritézini 6nceden
170 °C'de i1sitin.

. Un, yumurtalar ve pane ununun her

birini ayri diz bir kaseye yerlestirin.

. Pane ununa tuz, karabiber ve

italyan baharat karisimi ve daha
sonra da yag ekleyin. Hepsini iyice
karistirin.

. Filetolari un, yumurta ve pane unu

karisimina bulayin. Filetolarin esit
miktarda ve iyice panelenmesiicin
pane ununa bastirin.

. Artan paneyi dikkatlice ayristirin.
. Sepete, tabanini dolduracak miktar-

da fileto yerlestirin. Ust ste dur-
mamali ve her tarafinin ¢itir olmasi
icin birbirlerine temas etmemelidir-
ler.

. Filetolari yakl. 10 dakika, altin sarisi

olana kadar kizartin ve sirayla
kalan tim filetolari kizartin.



Dolgulu sarimsak-mantar

4 Kisilik

Hazirlama yakl. 10 dk. + kizartma
slresi

Malzemeler

12

orta boy mantar

1dilim  beyaz ekmek

1

dis sarimsak, kiyilmis

1YK maydanoz

biraz karabiber, 6gutilmis
biraz tuz

1YK sivi yag

Hazirlanisi

1.

Mini sicak hava fritézini dnceden
200 °C'de isitin.

. Beyaz ekmegi bir mutfak makine-

sinde kirinti haline getirin ve
sarimsak, maydanoz, tuz ile kara-
biber ilave edin.

. lyice karistiklarinda yag ekleyin ve

karistirin.

. Mantarlarin sapini kesin ve bas

kisimlarini beyaz ekmek karisimiyla
doldurun. Kizartma sirasinda hicbir
parcanin akmamasi icin beyaz
ekmek karisiminiiyice itin.

. Sepete, tabanini dolduracak mik-

tarda mantar yerlestirin. Ust (iste
durmamali ve her tarafinin esit
derecede kizarmasi icin birbirlerine
temas etmemelidirler.

. Mantarlari yakl. 10 dakika, altin

sarisi olana kadar kizartin ve
sirayla kalan tim mantarlari
kizartin.



Sorun / Coziim

+ Cihaz calismiyor

« Elektrik fisi prize takili mi?
« Zamanlayici ayarlandi mi?
+ Tava uygun sekilde cihaza yerlestirildi mi?

+ Tava dizgin
sekilde cihaza
yerlesmiyor

* Sepet asiri dolu mu?
+ Sepet tavaya dlzgun yerlestirildi mi?

* Pisecek gidalar
yeterince pigsmedi

+ Sepetteki pisecek gidalarin miktari fazla mi?
* Isi derecesi disik m?
+ Sire ¢cok mu kisa segildi?

« Pisecek gidalar esit + Orn. birbirinin tstiine yigiimis patates kizartmasi gibi

pismedi

gidalar pisme siresinin yarisina gelindiginde bir kere
karistirimahdir.

« Taze patatesler esit -« Secilen patates cesidi dogru mu? Pisince dadiimayan

pismemis

patates olmalidir.

« Patatesler yeterince yikandi mi? E§er yikama suyu hala
bulaniksa, bu patateslerin esit pismemesine neden olur.

+ Atistirmaliklar
yeterince citir degil

+ Kullanilan atistirmaliklar firinda pismeye uygun mu?
Sadece kizartmaya uygun atistirmaliklar sicak hava
fritézlnde yeterince citir olmuyor.

+ Pisen gidalari sepete yerlestirmeden dnce (izerine cok
az miktar sivi yagd gezdirilebilir. Tavaya yag damlama-
malidir.

« Taze patatesleri lizerine sivi yag dékmeden dnce
tamamen kuruttugunuzdan emin olun.

+ Patatesleri mimki{n oldugunca ince gubuklar halinde
dograyin.

+ Cihazdan beyaz
duman ¢ikiyor

« Pisen gidalardan tavaya yag damlamis. Bundan dolayi
tava olmasi gerekenden daha fazla isinabilir. Bu zarar-
sizdir ve sonucu etkilemez.

« MUimkiin oldugunca az yag iceren gidalar kullanin.
Patates kizartmasi ve benzeri gidalarda mimkin
oldugunca az sivi yag kullanin.

+ Tava kismini her kullanim sonrasi yag ve kizartma
lekelerinden iyice arindirin.
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+ Cihazdan beyaz
duman ¢ikiyor

« Marine sos veya et suyu tavadaki yaga damlayabilir.
Kizartacaginiz gidalari sepete yerlestirmeden 6nce
gerekirse biraz kurutun. Panelenmis gidalarda gerekirse
paneyi biraz bastirin.

Model:

Sebeke gerilimi:
Koruma sinifi:

Gug:

Maks. sicaklik:
maks. pisme siresi:
Hazne kapasitesi:
Ortam sicakhgr:

Tchibo icin 6zel
olarak Uretilmistir:

Teknik bilgiler

365 593

220-240 V ~ 50/60 Hz
|

Yakl. 900 Watt

yakl. 200 °C

30 dak. kadar

Yakl. 1,5 litre

+10ila +40 °C

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.com.tr

Uriin gelistirmeleri cercevesinde driinde teknik ve dizayn degisikligi yapma

hakkimiz saklidir.

C€
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imha etme

Uriin ve ambalaj, tekrar kullanilabilen degerli malzemelerden retilmistir.
Tekrar kullanim sayesinde atiklar azalir ve ¢cevre korunur.

Ambalaji malzeme tirine gére imha edin. Bunun igin bélgenizdeki kagit,
mukavva ve hafif ambalaj toplama merkezlerinin sundugu imkanlardan faydala-
nabilirsiniz.

Yasalara gore atik cihazlarinizi, ev ¢coplinden ayri atmak zorundasiniz.
Atik cihazlari Ucretsiz olarak geri alan toplama merkezleri hakkinda
bilgi almak icin bagh bulundugunuz belediyeye danisabilirsiniz.

E Bu sembolle isaretlenen cihazlar, ev atiklarina ile birlikte atilmamahdir!

21



Garanti belgesi

19.06.2018-140491

Uretici veya ithalat¢i Firmanin:

Unvant:

Adresi:

Telefonu:
Faks:
e-posta:
Yetkilinin
Imzasi:
Firmanin

Kasesi:

TCHIBO KAHVE MAM.
DAG. ve PAZ. TIC. LTD. STI

BARBAROS MAH.

LALE SOK. NO: 2/7

MY OFFICE BINASI
ATASEHIR - ISTANBUL /
TURKIYE

+90 216 575 44 11

+90 216 576 04 84

info@tchibo.com.tr

Satici Firmanin:

Unvani: TCHIBO KAHVE MAM.
DAG. ve PAZ. TIC. LTD. STI
Adresi: BARBAROS MAH.
LALE SOK. NO: 2/7
MY OFFICE BINASIA-
TASEHIR - ISTANBUL /
TURKIYE
Telefonu:  +90 216 575 44 11
Faks: +90 216 576 04 84
e-posta: info@tchibo.com.tr

Fatura Tarih ve Sayisi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Yetkilinin

Imzasi: W’ﬂ_‘ﬁ‘.‘:#

Firmanin s LTy

Kasesi: o mmuSsnigg '1#' 2

MALIN

Cinsi: MiNi SICAK HAVA
FRITOZU

Markasi: TCM

Modeli: 365 593

Garanti Saresi: 3 YIL

Azami Tamir

Siresi: 20 is glnd

Bandrol ve Seri No:



D)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Garanti sartlari

Garanti suresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildir.
(Bu slire 2 yildan az olamaz)

Malin bdtdn parcalari dahil olmak tzere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayiph oldu§unun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayil Tlketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a) Sozlesmeden donme,
b) Satis bedelinden indirim isteme,
c) Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢) Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda
saticy; iscilik masrafi, de§istirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla
yUkdmladuar. Tuketici Gcretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da
kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tlketicinin, Uicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

« Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

+ Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

« Tamirinin mimki{n olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya
ithalatcl tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin
bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin
ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici,
Uretici ve ithalat¢r miateselsilen sorumludur.

Malin tamir slresi 20 is gliniinii, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is
giiniinii gecemez. Bu siire, garanti sliresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili
servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise
malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin ariza-
sinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mal
tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti suresi igerisinde
arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
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8) Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildi§i
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin veriimemesi durumunda, tiketici
Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Miidiirliigiine basvurabilir.

Teknik destek

Uriin ile ilgili her tdirli soru ve sorunlariniz igin

Tchibo Tiirkiye Teknik Destek Hatti

28 4442826

Tchibo Musteri Hizmetleri
calisma saatleri haftaici
09:00-19:00

saatleri arasindadir.

e-posta: servis@tchibo.com.tr

Uriin numarasi: 365 593
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