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Onemli bilgiler

« Cocuk oyuncadi degildir! Yalnizca yetiskin gozetiminde
kullanilabilir.

+ Biskiivi kalibr seti biskiivi ve baharath biskiivi hamurunu
bastirmak ve kesmek icin uygundur.

- ilqili seklin en iyi sekilde bastiriimas icin her zaman soguk
hamurla ¢alisin. Hamur ¢ok ince agilmamalidir. Bu yiizden
hamuru en az yakl. 5-6 mm kalinli§ina getirin.

+ Fazlaca kabaran hamur tariflerinde sekil pisme esnasinda
bozulur.

+ Biskiivi kalibina dikkatli bicimde ve ¢ok siki olmayacak sekilde
bastirin. Aksi takdirde kesilmis hamur cok diiz olarak bastirila-
caktir.,

« Sekli bozmamak icin kaliptan ¢ikan hamuru tepsiye bir palet
veya diiz bir bicak ile yerlestirin. Alternatif olarak hamura ka-
libi direkt pisirme kagidinin iizerinde uygulayin ve cevresinde
kalan hamurlari ¢ikarin.

« Motifin akmamast icin biskiivileri kestikten hemen sonra
pisirin.
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ipucu: En iyisi hamuru buzdolabindan ¢ikarir cikarmaz islemle-
re baslayin. Hamur isinirsa kaliplardan veya biskiivi kalibindan
cikmasi daha zor olur. Tekrar buzdolabina koyun ve sogutulmus,
baska porsiyon hazirlayin.

Hamur buna ragmen kaliplardan ve/veya biskiivi kaliplarindan
zor ¢lkiyorsa kalibi bastirmadan 6nce hamurun {izerine biraz
un serpistirin.

Temizleme ve bakim

D> Biskiivi kaliplarini ve hamur damga silindirini ve kapagini
ilk kullanimdan 6nce ve her kullanimdan hemen sonra
1k su ve biraz bulasik deterjani ile temizleyin.

D> Biskiivi kalibi, hamur damga silindiri ve kapagin dis hatla-
rindaki hamur kalintilari yumusak bir bulasik firgast ile
temizlenebilir.

D> Biskiivi kalibi takimi, bulasik makinesinde yikama icin
de uygundur. Hamur damaga silindirini ve kapagini 1sitma
cubuklarinin tizerine yerlestirmeyin.

D> Temizledikten hemen sonra kalibi dikkatlice kurulayin.

Tereyagli biskiivi tarifi

Malzemeler

250 g yumusak tereyagl 250 g un

1yumurta 125 g gida nisastas|

125 g seker 1/2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya sekeri 2 YK krema

1tutam tuz Uygulama yeri icin un

Hazirlama siiresi yakl. 30 dakika
(arti dinlenme ve pisirme siiresi



Hazirlamsi

1. Tereyagini yumurta, seker, vanilya sekeri ve tutam tuzla
el mikseriyle kopirterek karistirin.

2.Unu nisasta ve kabartma tozu ile karistirin, ilave edin
ve krema ile piiriizsiiz bir hamur haline getirin. Hamuru
folyoya sarin ve yaklasik 1saat buzdolabinda bekletin.

3. Firini 6nceden 175°C (turbo 150°C) 1sitin.

Ardindan hamuru unlanmis bir tezgah tizerinde esit sekilde
yakl. 5-6 mm kalinliinda acin. istenen sekli hamura bastir-
mak i¢in biskivi kalibini kullanin ve ardindan kaliplaria
kesin.

4. Kalip halindeki biskivileri dikkatlice kaliplarindan ¢ikarin
ve bir firin kagidi ile so§uk firin tepsisine yerlestirin.
Firinda yakl. 12-15 dakika pisirin. Biskiivilerin yanmamasi
icin pisirme islemini gozlemleyin!

ipucu: Pistikten sonra soguyan biskiivilerin iizerini dilediginiz
gibi krema veya kuvertir ile siisleyebilirsiniz.

Tarif:
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Farkli biskiivi tasarimlari







ipucu: Biskilvileri krema veya cikolata kaplamasi ile birbi-
rine yapistirin. Biskivileri her zaman kademeli bir sekilde
dizin. Ne kadar cok biskiivi olursa agac o kadar uzun olur.



ipucu: Biskiivileri daha sonra hediye etiketi veya agac sisil
olarak kullanmak isterseniz pisirmeden 6nce st kisimda
(6rn. pipet vb. ile) kiiclik bir delik agmaniz yeterlidir.
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