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Biberiyeli patates giivec

Malzemeler:

300 g Organik kiyma (istege gore sigir etinden veya karisik kiymadan)
250 g Emmental peyniri

1,5 kg Haslanmis patates

15 g Sarimsak

500 ml krema

Tuz, karabiber, muskat

3 - 4 dal biberiye

Hazirlama adimlari:
1. Firini 6nceden 180 °C'de Isitin.
2.Istege gore biraz yagi ocakta bir tavada isitin ve icinde kiymayi ufalanana kadar kizartin.
3.Bu esnada peyniri ince rendeleyin. Patatesleri soyun ve (mutfak robotu ile) dilimleyin.
4. Sarimsaklari ince ince dograyin, krema ve rendelenmis peynirin yarisi ile karistirin.
5. Karisima bolca tuz ve kara biber ddkiin ve muskat serpin.
6. Biberiye ignelerini dallarindan ayirin, dograyin ve karisima ekleyin.
7. Patates dilimlerini krema-peynir karisimi ve kiyma ile karistirin ve firin tepsisine dokn.
8. Kalan peyniri karisimin {izerine dagitin.
9. Firinda 180 °C'de turbo hava ile 35-40 dakika pisirin.

ipucu: Bu giivec 6rn. karnabahar, alabaslar veya brokoli gibi sebzelerle harika bir sekilde tamam-
lanabilir. Sebzeleri ya dnceden pisirin ya da patateslerle ayni anda pismeleri icin ¢cok ince
dograyin.
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