& Tehibo Mayalama sepeti

@ Uriin bilgisi

Degerli Miisterimiz!

Maya hamuru icin iyi mayalama kosullari ekmegin
lezzetini artirir. lyi mayalama kosullari bir mayalama
sepetinde mevcuttur, ciinkii 1siy1 depolar ve esit sekilde
iletebilir. Ayrica malzeme, hamurun terlemesini dnler.
Bununla birlikte mayalama sepeti, hamuru cereyandan
korur ve ekmede seklini, desenini ve tipik kivamini verir.
QR kodunu tarayin ve denemek icin iki lezzetli ekmek
tarifi bulun!

Yeni iiriiniiniizii giile giile kullanin ve afiyet olsun!
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Onemli Bilgiler!

Mayalama sepeti sadece maya hamurunun kabarmasi icin
ongdrilmistir. Pisirmek icin uygun dedgildir. Sterilizasyon
haricinde sicak firina koymayin. Yangin tehlikesi vardir!
Mayalama sepeti yag vb. ile yaglanmamali ve su, bulasik
deterjani vb. ile yilkanmamalidir.

Mayalama sepeti ya§ veya benzeri ile yaglanmamali ve su,
bulasik deterjani veya benzeri ile yilkanmalidir.

Yuvarlamasina sekillendirilmis hamurun her tarafini iyice
unlayin ve ayrica hamuru mayalama sepetine koymadan
Once mayalama sepetini iyice unlayin. Hamur, sepetin
duvarina yapisiyorsa hamur ¢ok nemlidir ve mayalama
sepetine yeterince un serpilmemistir.

Hazirlanan hamuru mayalama sepetine koyun ve kumas
parc¢asini mayalama sepetinin dizerine koyun veya temiz
bir mutfak havlusu ile ortiin. Hamuru yakl. 1 saat 30 dakika
dinlendirin. Burada yakl. 35 °C'lik bir sicaklik idealdir.

Dinlenmeye biraktiktan sonra hamuru, mayalama sepetin-
den devirmek icin hamurun dzerini pisirme kagidi ile drtiin
ve bir elinizle yerinde tutun, sepeti ters cevirin ve hamuru
pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisi lzerine yerlestirin.
Ardindan mayalama sepetini ¢ikarin. Boylece hamurun firin
tepsisi lizerine diismesini dnlersiniz. Clinki diigmesi nede-
niyle hamur tekrar ¢okebilir.



Hamurun dagilmamast icin firin tepsisini hizli bir sekilde
firina itin.

Kiif olusumunu 6nlemek icin kullanimdan sonra mayalama
sepetinin tamamen kurumasini bekleyin.
Bunun icin firinin kalan 1sisindan faydalanabilirsiniz.

Mayalama sepeti tamamen kurudugunda, kalan unu ve
kuru hamuru yumusak bir firca ile cikarin ve mayalama
sepetini silkeleyerek temizleyin.

Mayalama sepetini diizenli araliklarla sterilize edin, bunun
icin doldurmadan yakl. 30 - 40 dakika maks. 120 °C firina
koyun.

Kumas parcasi %100 pamuktan dretilmistir. Bunu 30 °C'de
makinede yikayabilirsiniz. Dikilmis olan bakim etiketini de
dikkate alin.
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