Kurabiye Rulosu

Cr)  Kullamim Kilavuzu ve tarif

Degerli Miisterimiz!

Kurabiye rulosu ile hizlica ve kolayca bircok farkl kurabiye seklini
cikarabilir ve bu sayede noel kurabiyelerini hazirlamayi oldukca
hizlandirabilirsiniz.

Kurabiye rulosunu acilmis hamurun iizerinde tiim hamur kullanilana kadar
dolastirmaniz yeterli.

Afiyet olsun.

Tchibo Ekibiniz ‘
‘@ www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Temizleme

D> Kurabiye rulosunu ilk kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra sicak su
ve bir miktar deterjanla temizleyin. Temizlemek icin tahris edici temizlik
maddeleri ve sivri nesneler kullaniimamalidir.

D> Kalan hamuru yumusak bir firga ile kaliptan ¢ikarabilirsiniz.
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Kullanim

1. Calisacaginiz alana bolca un serpin.

2.

Hamuru yaklasik 3 mm kalinlikta acin.

Z2

"

. Kurabiye rulosuna da un serpin.

ideal hamur kullanimi icin kura-
biye rulosunu ok isareti hamur
kenarina gelecek sekilde yerles-
tirin ve kurabiye rulosunu hafifce
iterek dondiirtn.

Kurabiye rulosunu hamurun
tizerinde itmek yerine dengeli
kuvvet ile dondiirmeye dikkat
edin.

0

. Kurabiye rulosunu ilk ¢ikarilan siranin yanina yeniden ok isareti hamurun
kenarina gelecek sekilde yerlestirin. Kesismeleri 6nlemek icin ilk siraya
paralel calismaya dikkat edin. Kurabiye rulosunu yeniden éne dogru
donddrin.

. Tim acilan hamurdan kalip ¢ikarilana kadar devam edin.
. Artan hamuru cikarin.
. Kalip hamuru dikkatlice bir siirme bicagi spatula vb. ile ¢alisma alanindan

¢oziin ve lizerinde firin kagidi bulunan firin tepsisine yerlestirin.



Kurabiye hamuru tarifi

Malzemeler

+ 225 gr yumusak tereyadi
+ 210 gr seker

+ 2 TL 6gitilmis tarcin

+ VaTK tuz

+ 2 mlacibadem aromasi
+ 3 YK siit

- 480 grun

+ Va TK kabartma tozu

Yardimci aletler:
+ Kurabiye rulosu
+ Spatula

Hazirlanisi
1. Firiniyakl. 160° turbo ayarinda isitin ve bir firin tepsisinin tzerine firin
kagid yerlestirin.
2. Bir mikser icerisinde yumusak tereyagini seker ve tuz ile kdpiirecek sekilde
karistirin,
3. Acibadem aromasi ve 3 YK siit ekleyin ve karistirin.

4. Unile kabartma tozunu karistirin ve kisaca hamurun altina ekleyin.
Sonrasinda hepsini el ile yogurun ve bir kiire haline getirin. Streg filme
sararak en az 1saat buzdolabinda bekletin.

5. Sonrasinda soguyan hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve yakl. 3 mm kalin-
likta unlu bir calisma alaninda veya pisirme mati {izerinde agin.

6. Kurabiye rulosunu da unlayin ve dengeli bir baskiyla hamurun iizerinde

hareket ettirin. Hamuru en ideal sekilde kullanabilmek icin ok isaretlerini
hamurun baslangi¢ noktasina yerlestirin ve ruloyu ileri hareket ettirin.



Ruloyu kullanirken hamurun Gizerinde itilmemesine, esit bir baski ile ileri
dogru hareket ettirilmesine dikkat edilmelidir.
7. Sekillendirilmis hazir olan kurabiyeler dikkatli bir sekilde spatula yardi-

miyla calisma alanindan alinmalidir. Kurabiyeler aralarinda mesafe
birakilacak sekilde pisirme tepsisine yerlestirilmelidir.

8. Onceden isitilmis firinda kurabiyeleri yakl. 10 dakika pisirin. Sogumaya
birakin ve kurabiye kutusunda saklayin.
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