) Uriin bilgisi

Kokteyl Karistirici

Degerli Miisterimiz!

Bu yiiksek degerli ve muhtesem altin renkli detay-
larina sahip kokteyl karistirici bir sonraki partinizde
cok basaril olacak!

Entegre siizgecli kapagi kokteylden biiyiik parcalari
ayirir. Kapagi ayni zamanda ol¢iim kabi olarak
kullanilir (2 cl). Bardagin dolum miktari 500 ml'dir.
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Kokteyl karistiriciyr ilk kullanim 6ncesi 1lik su ve giicli
olmayan bir bulasik deterjani ile temizleyin.

Sunlara dikkat edin: Havanin daha iyi ¢cikmasi icin
kapag siizgeciyle bardagin Gizerine yerlestirmeden
once kilitleme kapagini ¢ikarin. Gerekirse kapadi
takarken ve ¢ikarirken hafif¢e dondrin.

Karistiriciyr daima her iki el ile calkalayin ve bu esnada
karistiricinin istemeden aciimasini énlemek icin bir
parmak ile kilitleme kapagini tutun.

Asit icerikli icecekleri karistirirken, ilave olarak karis-
tiriciya bir miktar buz ekleyin; bu sayede karistiricida
asiri basing olusmaz.

icecekleri sadece karistirict dik dururken tasiyin.
Kilitleme kapagi tamamiyla sizdirmayacak bigcimde
kapanmaz.

igecekleri maks. 24 saatten sonra - ve sonrasinda
buzdolabinda - kokteyl karistiricida saklamayin.

Uriin bulasik makinesinde yikanabilir. Ancak daha iyisi
elde yikamaktir. Lekelerin olugsmasini onlemek icin
tiriin{i temizledikten sonra hemen kurulayin.



Tarifler

Whiskey Sour

2 bardak i¢in malzemeler

10 cl Bourbon Viski

6 cl limon suyu, taze sikilmig

3 cl seker surubu

1yumurta aki, taze

Buz kiipleri

2 serit limon kabugu (ilaglanmamis), cesnilemek igin

Viskiyi limon suyu, seker surubu ve yumurta aki ile
kokteyl karistiriciya ekleyin ve yakl. 10 saniye giicli
sekilde calkalayin. 4-5 buz kiipi ekleyin ve 10-15 saniye
yeniden giiclii sekilde calkalayin.

Karistiricidaki iceridi, karistiricinin siizgecinden buz
kiipleriile dolu iki bardaga ddkiin. Limon kabuklarini ilk
once bardagin cevresine siiriin, sonrasinda bardaklara
ekleyin. Yumurta akinin kdpigii tist yiizeyde kalmadi-
ginda servis edin.



Ipanema (alkolsiiz Caipirinha)
2 bardak i¢in malzemeler

2 organik yesil limon, biiyiik

4 TK seker, esmer

Buz kiipleri, kiriimig

8 cl Ginger Ale (Zencefilli gazoz)
12 cl Maracuja suyu

Yesil limonlari sekizli parcalara bolin, kokteyl karistir-
clya ekleyin ve esmer sekeri iizerine serpin. Yesil limon
parcalarini havanda ile iyice ezin. Sonrasinda maracuja
nektarini ve zencefilli gazozu ekleyin ve giigliice ¢alka-
layim.

Karistiricidaki iceridi iki buz kiipleri ile dolu bardaga
dokin.

Not: Burada aclklanan varyant ¢ok tatlidir. Daha az tatli
olmasl igin marauja nektarini daha az tutabilirsiniz.
Deneyimler sonucu miktari 1cl'ye kadar diisirilebilir -
4 ¢l Ginger Ale ile.



Gin-Basil-Smash

2 bardak i¢in malzemeler
10rganik limon

8 sap feslegen

12 ¢l Cin

5 YK buz kiipd, kirtlmis

Limonu iyice yikayin, kuru iken rendeleyin ve parcalara
boliin. Feslegeni yikayin, silkeleyin. Limon kiiplerinin
yarisini ve 3 feslegen sapini karistiriciya ekleyin ve bir
havanda ile ezin.

Cinin yarisini ekleyin, 11/2 YK buz kiipiinii ekleyin ve
yakl. 15 kez giiclii sekilde calkalayin.

1YK buz kiipiinii bir bardada koyun. Cin karigimini,
karistiricinin siizgecinden ilk bardaga dokiin.

Bir sap feslegen ile siisleyin.

Diger malzemeleri ayni sekilde kullanin.
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