Firin kabi

> iriin bilgisi

Degerli Miisterimiz!

Yeni porselen firin kabiniz, firinda pisen yemeklerde maks. 220 °C sicaklik igin
uygundur.
Yemekleri bu firin kabinda pisirebilir ve ardindan hemen servis yapabilirsiniz.

Temizleme

« Kabr ilk kullanimdan dnce ve her kullanimdan sonra sicak su ve biraz
deterjanla yikayin. Keskin temizleme maddeleri ve sert fircalar veya ovma
stingerleri kullanmayn.

« Ardindan iyice kurulayin.
+ Kalip bulasik makinesinde yikanabilir.

Kullanim

f Yanma UYARISI
Kalip, pisme islemi gerceklesirken cok isinir.

Kalibi sadece tencere tutacaklariyla tutun.

+ Kaliba sert darbe gelmesini dnleyin.
+ Kalibi sok sicakliklara maruz birakmayin.

« Kalibi hicbir zaman soguk, 1slak veya hassas yiizeyler {izerine koymayin
(6rn. tastan calisma plakasi). Gerekirse ahsap bir tahta vb. altina yerlestirin.

« Derin dondurulmus gidalari, ancak buzlari tamamen ¢oziildiikten sonra kaliba
yerlestirin.
« Kalibr ocagin Gistline veya agik atese oturtmayin.
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Kiymali Ispanakl Lazanya

2 sogan 3YK  tereyad

1dis  sarimsak 3YK  un

3YK  zeytinyag 1721 sit

450 g  dondurulmus ispanak 1TK sebze suyu (toz halinde)

6009 karisik kiyma 15-18 lazanya yapradi

3YK  domates salgasl 100g  rendelenmis Gouda veya

500 domates piresi Emmentaler peyniri

1Tl kurutulmus italyan baharat- 1009 rendelenmis Parmesan
lari veya yerel baharatlar peyniri

tuz, karabiber, biraz seker

Hazirlanisi

1. SoGan ve sarimsagi soyun ve ok ince dograyin.
2. 2 YK yadi bir tencerede 1sitin. Soganlarin yarisini pisirin.

3. lcine dondurulmus 1spanagi ve 100 ml su ilave edin. Kapagi kapal sekilde
orta ateste yakl. 15 dakika pisirin. Ardindan kapag agik sekilde malze-
menin suyu buharlasana kadar 5 dakika pisirin.

4. Tuz ve karabiberle tatlandirin.
5. 1YK yag bir tencerede isitin. Kiymayi ufalayarak icinde kavurun.

6. icine sarimsak ve soganlarin kalan kismini ilave edin ve kisa bir siire
beraber kavurun.

7. Domates salcasini karistirin, kisa pisirin.

8. Domates piiresini ve baharatlari karistirin, kaynatin ve kapagi kapali
sekilde yakl. 5 dakika pisirin.

9. Tuz, karabiber ve 1 TK sekerle tatlandirin.



18.
19.

. Besamel sos icin tereyad eritin.

. Uzerine un serpistirin, hafif kavurun.

. Karistirarak 1/4 | su ve st ilave edin.

. Kanigimi karistirin, kaynatin, karistirarak yakl. 5 dakika pisirin.

. Tuz ve karabiberle tatlandirin.

. Firini 6nceden isitin (E-Firin: 200 °C/turbo ayari: 175 °C/Gazli: Kademe 3).
. Firin kabinin dibine biraz besamel sos siiriin. 3-31/2 lazanya yapragini

lizerine dizin.

. Degisken olarak sirayla malzemeler bitene kadar ispanak, sos ve lazanya

ve ardindan kiyma, sos ve lazanyay! st dste uygulayin.
Son olarak bir kat lazanya ve sos ile tamamlayin.

Rendelenmis peyniri lazanyanin tizerine serpin ve sicak firinda yakl. 45
dakika pisirin.

Tchibo icin 6zel
olarak Uretilmistir: Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.com.tr



Uygunluk Beyani
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