Buzlu Ahududu\u
ESPRESSO

* 1 Espresso White Choc & Raspberry
kapsili (40 ml)

¢ Dondurulmus ahududu (40 g)

* Siislemek igin: taze ahududu ve
nane yapraklari

« istenirse biraz seker

HAZIRLAMA

1. Dondurulmus ahududulari piire haline
getirin ve fincana koyun.

2. Buz kiplerini ekleyin ve 1 adet Espresso
White Choc & Raspberry kapsiiliinii (40 ml)
iizerine demleyin.

3. lIsterseniz biraz seker ekleyin.

4. Taze ahududular ve nane yapraklari ile
siisleyin.




Buzlu CikO\atO\‘ S & ONERI:

Cafissimo Espresso

AHDUDULU KAHVE et

hazirlayabilirsiniz

MALZEMELER

* 2 -3 kiip buz

* 1 Espresso White Choc & Raspberry
kapsull (40 ml)

* 200 ml siit

* 45 g beyaz cikolata

* Siislemek igin: taze ahududu,
beyaz cikolata rendesi

HAZIRLAMA

1.

2
3.
4.
5. 1adet Espresso White Choc & Raspberry

[

. Cikolatal st sogumaya birakin (6rn. buzdolabinda).

. Taze ahududular ve beyaz cikolata rendesi

Beyaz cikolatayi sicak siitle eriterek gikolatali
siit hazirlayin.

Buz kiplerini latte macchiato bardagina doldurun.
Buz kiiplerinin lizerine cikolatal siitli dokin.

kapsiilinii (40 ml) Gizerine demleyin.

ile susleyin.



Buz\u Cin &
AHUDUDULU KAHVE

MALZEMELER

* 3 - 4 kiip buz

1 Espresso White Choc &
Raspberry kapsiilii (40 ml)

* 4 clCin

* Tonik

* Dondurulmus ahududu

 Stslemek icin: taze ahududu,
pipet

HAZIRLAMA

1. Buz kiiplerini ve dondurulmus ahududulari bir kok-
teyl ya da latte macchiato bardagina doldurun.

2. 1adet Espresso White Choc & Raspberry kapsuliini
(40 ml) Gizerine demleyin.

3. Cin ekleyin.
4. Bardagi tonik ile doldurun.
5. Taze ahududular ve pipet ile siisleyin.




Buz\u Hmd\s’mn e

Covidi FSRESSD

Raspberry ile de

hazirlayabilirsiniz
MALZEMELER
¢ 1-2 kip buz
* 1 Espresso White Choc & Coconut

kapsiili (40 ml)

* 70 ml siit
« istege gore: hindistan cevizi surubu
« Siislemek igin: hindistan cevizi rendesi,

ananas

HAZIRLAMA .

1. Buz kiiplerini kahve fincanina doldurun. @ .

2. 1adet Espresso White Choc & Coconut kapsiliini CaﬁsS\mO
(40 ml) Gzerine demleyin. - LESPRESSO. \\

3. Cafissimo siit képiirtiiciisiiniin yardimiyla, ’w“““““ L
kopurtulmus soguk sit hazirlayin.

4. Siti dikkatlice espressonun lizerine dokin. —_—

5. lIstede gore: hindistan cevizi surubu ekleyin.

6.

ONERI: Buzsuz, espresso macchiato olarak da
harikadir.

Hindistan cevizi rendesi ve ananas ile siisleyin.




White Russian Hindistan

Cevieli KAHVE

MALZEMELER

* 2 - 3 kiip buz

*1Espresso White Choc & Coconut
kapsull (40 ml)

* 3 cl beyaz rom ya da votka

2 cl hindistan cevizi likori

« istege gore: 2 cl krema

* Stislemek icin: rendelenmis hindistan
cevizi, pipet

HAZIRLAMA

1. Buz kiiplerini kokteyl ya da latte macchiato

bardagina doldurun.

2. Romu/votkayi ve hindistan cevizi likériini

bardaga ekleyin.

3. 1adet Espresso White Choc & Coconut kapsiiliinii

(40 ml) izerine demleyin.
4. isterseniz (¢irpiimis) krema ekleyin.

5. Hindistan cevizi rendesi ve pipet ile sisleyin.



Buzlu '\\(0\0’&0\\j
LATTE

* 1 Espresso White Choc & Coconut
kapsdll (40 ml)

* 200 ml siit

« Siislemek igin: hindistan cevizi
rendesi, beyaz cikolata rendesi

HAZIRLAMA
1. Buz kuplerini latte macchiato bardagina doldurun.

2. Ornegin Cafissimo siit kdpirtiicii yardimiyla,
siitl kopdrtin.

ONERIMIZ: sicak yaz giinleri icin soguk siit képiirtme
6zelligini kullanin.

3. Koplirmis sutl latte macchiato bardagina dokin.

4. 1adet Espresso White Choc & Coconut kapsiliini
(40 ml) lizerine demleyin.

5. Hindistan cevizi rendesi ve beyaz ¢ikolata rendesi ile
siisleyin.

Buzsuz, sicak latte macchiato olarak da harikadir.

Cafissimo Espresso
White Choc &
Raspberry ile de
hazirlayabilirsiniz



