Uriin bilgisi ve tarif

Mini Guglhupf kalibi

Degerli Miisterimiz!

20 mini Guglhupf'lar icin tasarlanmis olan silikon pisirme
kalibi, asiri esnektir ve yapismaz 6zellige sahiptir. Bu sayede
hazirlanmis Guglhupf'lar kaliptan daha rahat c¢ikarabilirsiniz.
Genelde kalibin yaglanmasina gerek kalmaz.

Fakat silikon kalip sadece pisirmek icin kullanilmakla kalmaz,
ayrica bununla jéle Guglhupf'lar da lezzetli bir sekilde hazir-
lanabilir.

Kalp gidalar icin uygundur. Meyve asidine, ¢cok yliksek ve
cok diisiik sicakliklara dayanikli olup, seklini kaybetmez
ve erimez, firin tepsisi olmadan da kullanilabilir ve ayrica
bulasik makinesinde yikanabilir.

Afiyet olsun!
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Onemli bilgiler

. 2300 Kaliplar -30 °C ila +230 °C arasindaki sicakliklara
{E'  dayaniklidir.
Kalibi sicak bir firinda kullaniyorsaniz, firin eldiveni ya da
benzeri bir sey ile kalibr tutun.

. 7=\ Kalip, derin dondurucuda da kullanilabilir.
Uriinii baska amaclar icin kullanmayin!

“ ﬁ} Kalibi acik atesin, elektrik ocaklarinin Gizerine
@ @ veya firinin tabanina ya da baska 1s1 kaynak-
larinin Ustiine yerlestirmeyin.
Q Gidalari kalibin iginde kesmeyin ve sivri ya da
% keskin aletler kullanmayin. Kalip bundan dolayi
zarar gorebilir.

+ Kalibiilk kullanimdan &nce ve her kullanimdan sonra sicak
su ve biraz deterjanla yikayin. Tahris edici temizlik madde-
leri ve ovma singeri kullanmayin.

@ Kalip bulasik makinesinde yikanabilir. Ancak kabi
dogrudan isitici gubuklarin Gzerine yerlestirmeyin.

Kaliplarinin Gizerinde, yaglar nedeniyle, zamanla koyu renkli

lekeler olusabilir.

Bunlar saghda zararli olmayip kalibin kalitesini veya

fonksiyonunu etkilemez.



ilk kullanim dncesi

Pisirme kalibini sicak su ve biraz deterjan ile temizleyin.
Temizleme icin sert ya da tahris edici temizlik maddeleri
kullaniimamalhdir.

Ardindan kalibin gukurlarini bir firga yardimiyla standart
bir sivi yag ile yaglayin.

Kullanim

Firin kalibini doldurmadan énce daima soguk suyla yikayin.

Gerekirse kalibin gukurlarini bir firca yardimiyla standart
bir sivi yag ile yaglayin.

Kullanimdan énce yaglama islemi ancak:

... ilk kullanimdan &nce,

... bulasik makinesinde yikandiktan sonra,

... yagsiz hamur (6rn. biskivi hamuru)

veya ¢ok koyu hamur pisirilecekse uygulanmalidir.

Firindaki 1zgara demirini ¢ikarin ve kalibi doldurmadan dnce
bunun Gzerine yerlestirin.
Bu sayede tasima islemi daha kolay olur.

Mini Guglhupf'lari kalibin gukurlarindan ¢ikarmadan
once kalibin yakl. 5 dakika firin teli Gzerinde sogumasini
bekleyin.

Bu siire zarfinda pisen hamur sertlesir ve hazirlanan
yiyecek ile firin kalibi arasinda bir hava tabakasi olusur.

Kahbr mimkin oldugunca kullanimin hemen ardindan
temizleyin, clinkd hamur artiklari en iyi bu sekilde ¢ozulur.



Mini mozaik Guglhupf'lar

Yaklasik 20 adet icin malzemeler (1 Kalip)

Hazirlanisi yakl. 15 dak. | Pisirme yakl. 10 dak.
Guglhupf basina yakl. 61 kcal, 1gr protein, 3 gr yad, 8 gr karbonhidrat

1/2 organik limon 1TK rom (istege gore)

1 kUgUk bir parga vanilya 130 grun

cubugu 1/2 TK kabartma tozu

1klglk yumurta (yakl. 2 gr)

30 ml aycicedi yagi 1 TK Kakao tozu

100 ml sdt +1 YK sit gerekirse kalip i¢cin yumusak

50 gr seker tereyagi ve un

1tutam tuz Uzerine serpmek igin pudra
sekeri

Hazirlanisi

1. Firint 6nceden 200 °C'de (Ust/alt sicaklik ayarinda)
veya 180 °C'de (turbo) isinmaya birakin. Gerekirse kalibin
cukurlarini biraz yaglayin ve un serpin.

2. Limonu sicak su ile yikayin ve kurutun. Limon kabugunu
yakl. 16l¢cl TK kadar ince ince rendeleyin. Vanilya cubu-
dunu uzunlamasina kesin ve dzlnd bir bicadin ucuyla
siyirin.

3. Yumurtayi yag, sit, seker, limon kabugu, vanilya 6z, bir
tutam tuz ve istede gére rom ile bir ¢irpici yardimiyla iyice
cirpin.

4. Unu ve kabartma tozunu karistirin ve yumurta karisiminin

Gzerine eleyin. Ardindan hizh bir sekilde bir spatulaile
dikkatlice karistirin.



. Hamurun tcte ikisini kalibin cukurlarina doldurun.

. Kalan hamuru yakl. 1 YK st ve kakao tozu ile karistirin ve
aclk renkli hamurun Gzerine dékin. Hamurlarin her birini
bir kiirdan ile bir mermer deseni olusacak sekilde yuvar-

laklar cizerek sekillendirin.

. Pisirme kaliplarini énceden isitilmis firina (orta raf) koyun
ve mini Guglehupf'lari yakl. 10 dakika pisirin.

. Pisirme kalibini firindan c¢ikarin ve mini Guglhupf'larin biraz
sogumasini bekleyin; ardindan kaliptan ¢6ziin ve bir pasta
Izgarasinin Uzerinde tamamen sogumaya birakin.

. Ikram etmeden énce lizerine pudra sekeri serpin.

Kendi glvendiginiz tarifleri kullandiginizda, pisirme
sliresi kaliplarin malzemesinden dolayl % 20'ye kadar
kisalabilir. Firin Ureticinizin sicakliklar ve pisirme siresi
ile ilgili verilerini dikkate alin.
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