Ozel kahveler hazirlama

Asagidaki kahve spesiyaliteleri icin gerekenler:
- kopirtdlmis sit ve
- taze demlenmig espresso

Espresso macchiato
Acelesi olan keyifgiler icin "benekli" espresso
Malzemeler:
1siyah espresso kapsdilii (40 ml)
Tila 2 yemek kasigi tam yagli siit
Hazirlanisi:
1. Onceden isitilmis bir fincanda espresso hazirlayin.
2. Stl kopdrttn.

3. Siit kopiglni yemek kasigiyla ekleyerek espressonun "benekli" gériin-
mesini saglayin (ital. macchiato).

Cappuccino

Ozel espressolar arasinda bir klasiktir. ismini Kapucin rahiplerinin iki renkli
kapsonlarindan (beyaz ve kahverengi) almistir.

Malzemeler:
1siyah espresso kapsiilii (40 ml)
50 ila 80 ml tam yagh siit
Suslemek icin kakao tozu (zevkinize gore)

Hazirlanisi:

1. Onceden isitilmis bir kahve veya cappuccino fincaninda espresso hazirlayin.

2. Sitd koprtn.
3. Espressoyu sivi, sicak siitle doldurun.
4

. Bir yemek kasiiyla kati biiyiik bir kbpiik katmanini espressonun {izerine
koyun.

5. Kopiik katmanina biraz kakao tozu serpin ve cappuccinoyu derhal servis
yapin.

Coffee mocha
Cikolatali kahvenin Amerikan versiyonu.

Malzemeler:
1siyah espresso kapsiili (40 ml)
100 ila 120 ml tam yagh siit
20 ila 30 ml cikolata sosu
Sislemek icin kakao tozu (zevkinize gore)

Hazirlanisi:
1. Onceden isitilmis bir fincanda espresso hazirlayin.

2. Isterseniz cikolata sosu ekleyip aristirin.
Cikolata sosunuz yoksa seker ile kakao tozu karistirabilirsiniz.

3. SUtl kopdrtin.
4. Fincani sicak siitle doldurun ve giizel bir siit kopigi tabakasi olusturun.
5. Sit kdpugiinin lizerine kakao tozu serpin.

Latte macchiato
Bu cok katli keyif icecegi simdilerde cok ragbette.

Malzemeler:
1siyah espresso kapsiilii (40 ml)
100 ila 120 ml tam yagh siit

Hazirlanisi:

1. Yiiksek ve ince bir bardagi yarisina kadar sivi, sicak siitle doldurun.
Bardak makinenin kapsiil tutucusunun altina sigabilmelidir.
2. Bardaktaki sutu kopdrtin.
Sit isindifinda ve yeterli kdpiik elde edildiginde, siit kdpiigi hazirdir.
Espresso hazirlamak lizere hizh sogutmak icin , Kdpirttiikten sonra
buhar tahliyesi” bélimiinde aciklandigi gibi 8 - 10'cu maddeye kadar bakin.
3. Dogrudan bardagin icinde espressoyu hazirlayin. Katman efekti kendi-
liginden olusur. Bardagi uzun sapli bir kasikla karistirarak servis yapin.
Versiyon: Bardaga 20 ila 30 ml kadar karamel surubu doldurun. Siitii ayri bir

kapta kopiirtiin ve siitii ve kopiigi suruba ilave edin. 3. adimda oldugu gibi
devam edin.






