
Filtre kahve, caffè crema veya espresso hazırlama

Makineyi açın

yakl. 1 1/2 dakika

Kullanıma hazır

Hasarsız, açılmamış
kapsüller kullanın

Fincanı alta yerleştirin
ve ilgili kahve
düğmesine basın
Filtre kahve: mavi
Caffè crema: sarı
Espresso: gri

Tamam

Makineyi kapatın

Makine 2 veya 3 günden fazla bir süredir kullanılmadıysa, taze su doldurulmalıdır.
Bunun için köpürtme enjektörünün altına bir kap yerleştirin. Döner buhar düğmeyi
çevirip açın ve köpürtme enjektöründen bir kap su akıtın.

Filtre kahve Caffè crema Espresso

veya veya



Süt köpüğü hazırlama

Ana kullanım kılavuzundaki güvenlik uyarılarına dikkat edin!

Makineyi açın ardından düğmesine basın

yakl. 1 3/4 dakika

Süt köpürtmeye hazır

İpucu: Profesyoneller gibi süt köpüğü hazırlama (veya arzuya göre):
Isıtmadan sonra enjektörün içinde az bir miktar su kalır.
Eğer az miktarda süt köpürtecekseniz, önce bu suyu boşaltın.
Bunun için boş bir fincanı veya bardağı köpürtme enjektörünün altına yerleştirin.
Suyu akıtmak için, döner düğmeyi kısa bir süre saat yönünün tersine çevirin ve
suyun çıkmasını sağlayın. Buhar çıkmaya başladığı anda, döner düğmeyi sonuna
kadar geri çevirin.

Üçte biri soğuk süt ile doldurulmuş bir kabı veya cezveyi, köpürtme enjektörünün
altına yerleştirin. Döner düğmeyi, düğmenin sertleştiği kısımda da çevirmeye
devam ederek saat yönünün tersine yavaşça sonuna kadar çevirin.
Kabı dairesel hareketlerle çevirerek tutun.
Bu esnada köpürtme enjektörünü daima süt yüzeyinin altında tutun.

Döner düğmeyi saat yönünde çevirerek kapatın ve makineyi kapatın
veya 5. maddeyle devam edin.

Kahve hazırlamak için düğmesine basın

Makineyi kahve hazırlamak için yakl. 20 saniyede soğutun:
Köpürtme enjektörünün altına biraz su doldurulmuş, ısıya dayanıklı bir kap
yerleştirin. Enjektörü tamamen kabın içine daldırın. Döner buhar düğmeyi
yavaşça çevirin ve bütün düğmeler sürekli beyaz yanıncaya kadar buharın
çıkmasını bekleyin; bkz. 6.

Kahve demlenmeye
hazır

TR002G-M
OIXI1


