Degerli Miisterimiz!

Yeni tencereniz akilli fonksiyonlar ve dzenli detaylar icerir, yenilikci tasarima sahiptir, kullanishdir. Pratik sekilde
tutturulan kapak, entegre kasik koyma yeri ve ayrica rahat ve emniyetli sekilde tutulabilen silikon kaph kulplar bu
ozelliklerden bazilaridir.

Tencere tabani; saglam, piiriizsiiz paslanmaz celikten (18/10) iiretilmistir ve ekstra kalin sandvig tabanlidir.
Uzun 6miirliidiir, firinda ve her tiir ocakta (indiiksiyon ocagi dahil) kullanima uygundur.

Tchibo Ekibiniz

Kisa iiriin bilgileri

Kapadi tencere kenarina sikistirmak igin
oluklu kenar (kapak ice yatiriimis durumda)

Kulp Gizerine takarak, kapagi disa yatik konumda
tutabilirsiniz.

Kisa siireli kasik birakmak
icin kulp Gizerindeki girinti

Malzeme
Tencere ve kapagi, paslanmaz celikten (18/10) tretilmistir. Tencere gazli, elektrikli ve cam seramik ocaklar (indiiksiyon
ocagi dahil) icin uygundur.

Tencere (her celik mutfak gereci gibi), yiiksek sicakliklardan dolayi renk degistirebilir. Renk degistirmesi,
bir malzeme hatasi degildir ve tencerenin kalitesini ve fonksiyonunu etkilemez.

Silikon kulplar

Silikon kapli kulplar kaymaz zellikte, 1s1 yalitimli olup azami 220 °C 'ye kadar sicakliklara dayaniklidir. Bu sayede tence-
releri firinda da kullanilabilirsiniz.

Kapsiil taban
Tencere, kapsiilli sandvic tabani sayesinde ideal bir isi iletimi saglar.
Dokme kenari

Dokme kenarr, pisirilen gidalarin rahatca dokiilmesini saglar. Bu sayede tencerenin dis kenarindaki damlalar ve lekeler
en aza indirgenir.
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Kullanim

Yanma/yangin UYARISI
A « Kullanim esnasinda tencere ¢ok 1sinir! Tencereyi ve kapagini sadece mutfak bezi vb. ile tutun!
Tencereyi firinda kullanacaksaniz, silikon kulplarin da asiri isinacagini dikkate alin. Bu durumda
saplarini da sadece mutfak beziyle vb. tutun!

» Gazl ocak kullaniminda ocagin alevi, tencere tabanindan disari tasmamalidir.

« Tencereyi rosto, bugulama veya kizartma igin kullanacaksaniz:

Sivi veya kati yaglari isitirken kapagi tencerenin {izerine yerlestirmeyin. Tencereyi asla icinde kizgin
yag varken gdzetimsiz birakmayin.
Kizgin yag cok kolay tutusabilir. Yangin tehlikesi vardir!

« Alev almis yagi asla su ile séndiirmeye calismayin. Patlama tehlikesi s6z konusudur! Kizgin yagin
neden oldudu bir yangini séndiirmek igin yemek yagi yanginlarini séndiirmeye uygun olan bir yangin
sondrtcd kullanin.

DIKKAT - Asiri isinmadan dolay! maddi hasar

« Tencereyi bosken isitmayin ve igindeki sivinin tam olarak buharlagmasini dnleyin. Bu, malzemenin renk
degistirmesine ve ayrica tencerenin kalici olarak hasar gérmesine neden olabilir.

« Tencereyi 220 °C lizerindeki sicakliktaki bir firinda kullanmayin. Aksi halde kulplar hasar goriir.

+ Kullanimdan 6nce tencere altinin ve ocagin temiz oldugundan emin olun.

« Enerji tasarrufu icin tencere tabaninin capina uygun bir ocak gozii secmelisiniz. Tencere dogru sicaklia ulastiktan
sonra ocagin ayar diigmesini daha diisiik bir kademeye getirebilirsiniz.

+ Indiiksiyonlu ocaklarda, tencere tabaninin capina uygun bir pisirme alani secilmelidir. EGer tencere tabani kiigiik
gelirse ya da tencere, pisirme alaninin ortasina yerlestirilmezse tencere, pisirme alani tarafindan algilanamayabilir.
Ocadin modeline gdre bir hata mesaji ekrana gelebilir.

« Indiiksiyonlu bir ocak kullaniyorsaniz, ocagin elektromanyetik dzelliginden kaynaklanan alisiimamis sesler duyula-
bilir.

+ Pisirme ve temizleme sirasinda, asiri kirlenme varsa bile, keskin kenarli ya da sivri uclu nesneler kullanmayin.
Pisirme esnasinda tencerenin icinde sadece ahsap veya isiya dayanikli plastik gerecler kullanin. Metal mutfak
gerecleri, tencerenin dmriind azaltir ve yiizeyi cizebilir. Pisirdiklerinizi dogrudan tencerenin icinde kesmeyin.

« Sicak suya tuz eklerken mutlaka tencereyi karistirin.

« Sicak tencereyi servis sirasinda daima diiz, 1slya dayanikli bir althk dzerine yerlestirin.

Bakim onerileri

+ Tencereyi ilk kullanimdan dnce icine su koyarak kaynatin.

+ Tencereyi kullandiktan sonra sicak su, bulasik deterjani ve yumusak bir siinger vb. ile temizleyin.

+ Tencere ve kapak, bulagik makinesinde de yikanabildigi icin bakimi 6zellikle kolaydir. Sivi bulasik deterjani kullan-
manizi dneririz. Diislik sicaklikli yikama programi secin. Bu sayede kizartma kabini ve cevreyi korumus olursunuz.

+ Temizleme igin asindirici malzeme, celik yiin, toz bulasik deterjani veya firin temizleyicisi kullanmayin.

« Lekelerin olusmasini dnlemek icin tencereyi temizledikten sonra hemen kurulayin.

Uriin numarasi: TR 320 317

Uriin numaras tencere tabaninda da yer alir!

Tchibo igin 6zel olarak iiretilmistir:  Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.com.tr



