Tarif:
Tarcinli yildiz kurabiye kalibi

Uriin numarasi: 690 379

Yaklasik 50 biiyiik tarcinl yildiz i¢cin malzemeler

Hamur igin:

500 gr 6gitilmis badem
300 gr pudra sekeri

1 paket vanilya sekeri

2 TK 6gutidlmas targin

3 yumurta aki (M boy)
(veya 2 yumurta aki ve 1 YK amaretto veya rom)

2 TK bal

Glaziirii icin:

100 gr pudra sekeri
1yumurta aki (M boy)

Hazirlama siiresi: 1 Saat | Pisirme siiresi: 11-13 dakika

Hazirlanisi

- Hamuru hazirlayin: Hamur icin kuru malzemeleri
karistirin. Ogutulmis bademleri vanilya sekeri ve
targinla kisa slire karistirin ve pudra sekerini eleyin.

2. Ardindan islak malzemeleri ekleyin: Bal, yumurta
aklarini ve amaretto/rum ilave edin ve mikserle yakla-
sik 2 dakika karistirin. Ardindan ellerinizle pirizsiz
bir hamur yogurun.

3. Glaziirii hazirlayin: Glazir icin yumurta akini pudra
sekeri ile birlikte beyaz, kremsi ve surup kivamina
gelene kadar ¢irpin.

—_

4. Firin1 6nceden isitin: Firini 6nceden 150 °C fanli
sicaklik ayarinda isitin.

5. Hamuru ac¢in: Hamuru iki kat pisirme kagidi arasinda
yaklasik 5-7 mm kalinhdinda agin ve dogrudan glazlr
siriin. Bunu yapmanin en iyi yolu acil bir palet, bir
hamur karti veya bir bicak yardimidir.

6. Targin yildizlarini kesin: Tarcin yildizlarini kesin ve
tasima fonksiyonunu kullanarak dogrudan pisirme
kagidi ile kapli bir firin tepsisine yerlestirin.

7. Tar¢inh yildizlar pisirin: Tar¢inh yildizlari 6nceden
isitilmig firinda 11-13 dakika pisirin ve ardindan bir 1zga-
ra teli Gzerinde sogumaya birakin. Tarcinli yildizlarin
tabani, cikardiginizda hala hafif yumusak olmalidir.
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