> Uriin bilgisi ve tarif

Degerli Miisterimiz!

Silikonlu 3D kalibi kurabiye ve kek hamuru igin ayni
derecede uygundur. Silikon malzemenin yapismaz
etkisi sayesinde pisirilmis olan yiyecek dzellikle
kolay ¢oziiliir - genelde yaglanmasi gerekmez.
Kaliplar gidalar icin uygundur. Meyve asidine,

cok yiiksek ve cok diisiik sicakliklara dayanikli olup,
seklini kaybetmez ve erimez, firin tepsisi olmadan
da kullanilabilir ve ayrica bulasik makinesinde
yikanabilir.

Buz kiipii ve pralin cikolata olusturmak icin de
uygundur.

Uriiniiniizle mutluluklar dileriz

Tchibo Ekibiniz

Onemli bilgiler

* (-0 Kaliplar -30 °Cila +230 °C arasindaki sicak-
@’3“ liklara dayaniklidir.

. Kalibi sicak bir firinda kullaniyorsaniz, firin
@ eldiveni ya da benzeri bir sey ile kalibi tutun.

- =\ Kalip derin dondurucuda da kullanilabilir.
Uriinii bagka amaclar icin kullanmayin!

. “ ﬁ) Kalibr acik atesin, elektrik ocakla-
@ (@ rinin Uzerine veya firinin tabanina
ya da baska is1 kaynaklarinin Ustline
yerlestirmeyin.

. % Gidalari kalibin iginde kesmeyin ve sivri ya
da keskin aletler kullanmayin. Kalip bundan

dolayi zarar gorebilir.

« Kalibr ilk kullanimdan dnce ve her kullanimdan sonra
sicak su ve biraz deterjanla yikayin. Tahris edici
temizlik maddeleri ve ovma siingeri kullanmayin.

. @ Kalip, bulagik makinesinde yikanabilir.

Ancak kabi dogrudan isitici ubuklarin
lizerine yerlestirmeyin.

3D Kurabiye kalibi

+ Kalibin iizerinde yaglardan dolayi zamanla koyu

renkli lekeler olusabilir. Bunlar sagliga zararli
olmayip kalibin kalitesini veya fonksiyonunu
etkilemez.

+ Kalibin malzemesi sayesinde givenilir tariflerinizi

kullandiginizda pisme siiresi %20 oraninda azala-
biliyor. Firin Greticinizin sicakliklar ve pisirme siiresi
ile ilgili verileri dikkate alin.

Ik kullanim 6ncesi

« Firin kalibini sicak su ve biraz deterjan ile temizleyin.

Temizleme icin sert ya da tahris edici temizlik mad-
deleri kullanilmamalidir.

+ Ardindan kalibin gukurlarini bir firca yardimiyla

standart bir sivi yag ile yaglayin.

Kullanim

« Firin kalibini doldurmadan &nce daima soguk suyla

yikayin.

+ Gerekirse kalibin ¢ukurlarini bir fir¢a yardimiyla

standart bir sivi yag ile yaglayin.

« Bir yaglama islemi su durumlarda gereklidir:

... ik kullanimdan dnce,

... bulasik makinesinde yikadiktan sonra,

... ya§ icermeyen (drn. biskiivi hamuru) veya cok
agir hamurlarda.

+ Firindaki 1zgara demirini ¢ikarin ve kalibi doldur-

madan dnce bunun iizerine yerlestirin. Bu islem
tasimayi kolaylastirir.

+ Biskivileri cukurlardan ¢6zmeden 6nce kaliplar

1zgara demirinde tamamen sogumaya birakin.

+ Firin kalibini miimkiin oldugunca kullanimin hemen

ardindan temizleyin, ¢iinkii hamur artiklari en iyi bu
sekilde ¢ozdlur.
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Tarif
Malzemeler (24 adet icin)

Hamur igin:

160 gr un

80 gr tereyadi

1yumurta (ebat M)

40 g seker

30 gr cekilmis findik

1 paket burbon vanilya sekeri

1/2 tath kasigi targinli baharat karigimi
1tutam tuz

Siisleme icin:

80 gr pudra sekeri

5 TK limon suyu

Renkli sekerlemeler

Hazirlama siiresi: yakl. 25 dakika (arti pisirme
ve sogutma siiresi)

Hazirlanisi

Unu bir karistirma kabinin icine eleyin. Tereyagini
kiiciik parcalara ayirarak iizerine dagitin. Yumurta,
seker, 6gitilmiis findik, vanilya sekeri, tarcinh
baharat karisimi ve tuzu ekleyin ve hepsi karisip
hamur oluncaya dek elle yo§urun. Hamuru folyoya
sarip 30 dak. buzdolabinda bekletin.

Firini 180 °C 'de (iist/alt sicaklik ayari; turbo ayart:
160 °C) 1sitin.Kalibi soguk su ile durulayin. Hamurdan
yaklasik ceviz bliylikligiinde pargalar koparin ve her
birini kaliplara dogru ittirin. El ile veya merdane

vb. yardimiyla esit halde ittirin veya yuvarlayin.
Kalan hamuru bir bicak veya hamur spatulasi yardi-
miyla uzaklastirin.

Kurabiyeleri firinin orta rafinda 13-15 dakika pisirin.
Daha sonra kalibin icinde sogumaya birakin, sonra-
sinda kaliptan ¢ikarin.

Sislemek icin pudra sekeriyle limon suyunu karistirin.
Bunu kurabiyelere siiriin ve dilediginiz bicimde seker-
lemeler ile stisleyin. Kurutun.

Diger siisleme fikirleri:

Yildizlar: Kurabiyelere sekerleme serpin ve yenilebilen
simli pul ile siisleyin.

Penguenler: Kurabiyelere sekerleme ve erimis koyu
cikolata ile penguen goriinimii verebilirsiniz. Bu
esnada krema torbasina bos u¢ takip kullanabilir ve bu
sekilde kurabiyeleri boyayabilirsiniz. Tam katilasmadan
dnce gdz olarak inci seker kullanabilirsiniz.

Kutup ayilari: Kurabiyeleri dokme seker ile kutup ayisi
gibi sekillendirebilirsiniz. Bunun icin krema torbasina
dokme seker doldurup delik ugla kutup ayisi sekli olus-
turabilirsiniz. Tam katilagmadan 6nce goz olarak inci
seker kullanabilirsiniz.

Cam agaci: Dokme sekeri gida boyasiyla yesile
boyayip, krema torbasina dokme seker doldurabilir ve
delik ugla kurabiyelere cam agacl ¢izebilirsiniz. Kirmizi
inci sekerleri de yilbasl siis kiresi olarak kullanabilir-
siniz.
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