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Dondurma makinesi
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Degerli Miisterimiz!

Misafirleriniz hayranhklarini gizleyemeyecek! Taze hazirlanmis dondurma
her zaman lezzetlidir; agizda erir ve tadi ¢ok glizeldir.

Dondurma karisimi ¢cok kolay hazirlanir.

Kalan islemleri ise dondurma makinesi kendisi halleder.

Yakl. 30 dakika sonra - sogutulmus dondurma kaplari ve malzemeler ile -
lezzetli dondurmaniz hazir.

Tariflerimizi deneyin veya yaraticihiginizi kullanip kendi 6zel dondurma
tariflerinizi olusturun!
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Bu kilavuza dair

Bu Urlin cesitli emniyet tertibatlarina
sahiptir. Yine de glvenlik uyarilarini
dikkatle okuyun. Kaza sonucu ortaya
¢ikabilecek yaralanmalari ve hasarlari
6nlemek i¢in Urdnd yalnizca bu kul-
lanim kilavuzunda belirtildigi sekilde
kullanin.

Gerektiginde tekrar okumak lzere bu
kilavuzu saklayin.

Bu Uriin baskasina devredildiginde,

bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.

Kullanim kilavuzundaki isaretler:

Bu isaret sizi yaralanma
tehlikelerine karsi uyarir.

TEHLIKE sézcligi, olasi ciddi yaralan-
malara ve hayati tehlikeye karsi uyarir.

UYARI s6zciigu, olasi yaralanmalara
ve ciddi maddi hasarlara karsi uyarir.

DiIKKAT sézciigi, olas! hafif yaralan-
malara ya da hasarlara karsi uyarir.

Ek bilgiler bu isaretle
gosterilmistir.

Guvenlik uyarilari A

Kullanim amaci

Dondurma makinesi, yemelik dondurma
icin uygundur.
Evlerdeki ihtiyaca gore tasarlanmistir.

Bu driin, ticari yerlerdeki mutfaklarda,
tarimsal alanlarda, kahvalti evlerinde

veya otel musterileri tarafindan kulla-
nilmak icin uygun dedildir.

Elektronik cihaz kullanim kabiliyeti
kisith olan yetiskinler ve cocuklar
icin TEHLIKE

« Cocuklarin bu cihaz ile oynamalari
yasaktir. Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullanilamaz.

Cihazi ve elektrik kablosunu ¢ocuk-
lardan uzak tutun.

- Bu cihaz, fiziksel, sezgisel veya ruhsal
yetenek veya tecriibesizlik ve/veya
bilgisizlik nedeniyle glivenli kullanim
saglayamayan yetiskinler tarafindan,
sadece denetlendikleri veya giivenli
kullanim hakkinda talimat aldiklari ve
bundan dolayi olusabilecek tehlikeleri
anladiklari durumda kullanilabilir.

- Cihazi cocuklarin erisemeyeceqi
sekilde kurun.

- Cocuklari ambalaj malzemesinden
uzak tutun.
Aksi takdirde bogulma tehlikesi vardir!

- Cocuklarin dondurma makinesini kab-
losundan tutup yere diisirmemesi icin
elektrik kablosunun calisma yiizeyin-
den asagiya sarkmamasina dikkat edin.
Yaralanma tehlikesi var!



Elektr.ic“;in sebep olabilecegi

TEHLIKELER

- Cihazda veya elektrik kablosunda
gozle gorilir hasar varsa veya cihaz
yere diismisse artik kullanilmamalidir.

- Uriinde herhangi bir degisiklik yap-
mayin. Elektrik kablosunu kendiniz
degistirmeyin. Cihazdaki veya elektrik
kablosundaki onarim ¢alismalarini
sadece yetkili bir serviste veya servis
merkezimizde yaptirin. Usuliine uygun
olmayan onarimlar sonucu kullanici
icin biyik tehlikeler olusabilir.

- Cihazi sadece baglantisi talimatlara
uygun olarak yapilmis ve sebeke
gerilimi, tip levhasi Gizerindeki teknik
bilgilerle ayni olan bir prize takin.

- Elektrik fisini su durumlarda prizden
cikarin:
... arizalar meydana geldiyse

... eger dondurma makinesini kullan-
mayacaksaniz.

... parcalari birlestirmeden veya
ayirmadan once,

... dondurma makinesini temizle-
meden Once.

Kablodan degil, fisten tutarak cekin.

- Elektrik fisini gerekli durumlarda hizli
cikarabilmek icin kolay ulasabilece-
giniz bir priz kullanin. Kabloyu takil-
malara neden olmayacak sekilde
yerlestirin.

- Elektrik kablosu biikiilmemeli veya
sikismamalidir. Elektrik kablosunu
sicak yiizeylerden ve keskin kenarli
cisimlerden uzak tutun.

- Dondurma makinesini gozetimsiz
calistirmayin.

- Cihazi, zaman ayarli veya uzaktan
kumandali prizlere baglamayin.

- Tahrik Unitesi, elektrik kablosu ve elek-
trik fisi su veya baska sivi maddelere
daldiriimamalidir. Cihazi neme, dam-
layan veya sicrayan sulara kars!
koruyun.

- Cihazl, sadece kuru i¢c mekanlarda kul-
lanin. Cihazi dogrudan su dolu kaplarin
yakinina (6rn. bulasik evyesi) yerlestir-
meyin.

Yaralanma UYARISI

- Sacinizi ve kiyafetlerinizi karistiricidan
uzak tutun.

- Donen karistiricinin icine asla elinizi
sokmayin. Ayrica kaziyiciyi veya baska
mutfak gereclerini dénen karistiricinin
icine sokmayin.

Donma UYARISI

- Donma risklerini dnlemek icin, donmus
dondurma kabini sadece tencere
bezleri veya firin eldivenleri ile tutun.



Yetersiz hijyen nedeniyle sagliga

zararl UYARISI

- Hijyen hakkinda énemli bilgiler” boli-
miinde aciklanan saglida zarar veren
riskler hakkindaki bilgileri mutlaka
dikkate alin.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

- Dondurma kab, derin dondurucuya
yerlestirilmeden dnce tamamen kuru
olmalidir.

« Delerek ya da 40 °C tizerinde isitarak
dondurma kabina zarar vermeyin.

« Hazir dondurmayi ¢ikarmak icin sert
veya keskin cisimler (6rn. metal kasik)
kullanmayin. Bunlar dondurma kabinin
ic kismina hasar verebilir. Sadece
lastik, silikon veya ahsap kaziyici ve
kasik kullanin.

- Dondurma kabindan sogutma maddesi
sizarsa, kap bir daha kullaniimamahdir
ve imha edilmelidir. (evsel atik tzerin-
den).

So§utma maddesi zehirsizdir, fakat
gida olarak tiketilmemelidir.

- Dondurma makinesini saglam, diiz
ve kuru bir zemine koyun.

- Dondurma makinesini I1s1 kaynaklarin-
dan uzak tutun.

- Once dondurma makinesini ¢alistirin
ve ardindan hazirladiginiz dondurma
karisimini donen makineye doldurun. *
Makineyi, dondurma dretimi esnasinda
kapatip acmayin. Aksi halde dondurma

kabindaki karisim donup karistiriciyi
bloke edebilir.

- EGer dondurma karisimi cok sertlesir-

se, her iki karistiricinin yoni otomatik
olarak degisir. Bu motorun asir1 IsSinma-
sini Onleyen bir koruma fonksiyonudur.
EGer donme yonii strekli degisirse
cihazi kapayin.

- Motor asiri isindiginda otomatik olarak

kapanir. Bu durumda cihazi kapatin,
elektrik fisini prizden cikarin ve tahrik
initesinin sogumasini bekleyin (en az
15 dakika).

- Dondurma makinesini sadece orijinal

aksesuarlarla birlikte kullanin.

- Dondurma makinesinin pargalarini

sadece elde yikayin.

Yalnizca karistirici ve kapak (tahrik
birimi olmadan) bulasik makinesinde
yikanabilir. Dondurma kaplarini da
suya daldirmayin.

- Dondurma kaplarini temizlemeden

once oda sicakligina gelinceye kadar
bekleyin.

- Temizleme icin temizleme fircasi gibi

asindirici araclar ya da tahris edici
kimyasallar kullaniimamaldir.

- Bazi boyalar, plastikler veya mobilya

bakim drlnlerinin kaymayi 6nleyen
ayaklari, bulunduklari yiizeye etki
edebilir ve yumusatabilir.
Mobilyalarinizin Gizerinde iz birakma-
masl icin gerekirse Grtinln altina
kaymayan bir altlk yerlestirin.



Hijyen hakkinda 6nemli bilgiler

Dondurmalar, salmonella bakterileri
icin en uygun ortamdir. Bu ylzden
dondurma hazirlarken 6zellikle hijyene
cok dnem vermelisiniz.

Dondurmadaki salmonella bakterisinin
ana kaynagi ¢ig yumurtalardir. Taze ¢i§
yumurtalar genellikle disidk miktarda
salmonella bakterisi icerir. Salmonella
bakterileri uzun sireli depolama yapi-
lirsa veya yetersiz sogutma olan
ortamlarda cok hizli codalirlar.

Salmonella bakterisi, hazirladiginiz
dondurma karisiminda veya erimis
dondurmada da ¢ogalabilir. Salmonella
bakterileri, derin dondurulma islemin-
de 6lmezler.

Sorunsuz bir dondurma keyfi icin
asagidaki hijyen onerilerini mutlaka
dikkate alin:
+ Savunma mekanizmasi zayif olan
kisilerde (6rn. klicUk ¢ocuklar, yasli
veya hasta kisiler ve hamileler)

yumurtasiz tarifler hazirlamalisiniz.

Cig yumurtali dondurma tarifleri
icin daima taze yumurta kullanin
ve bunlari buzdolabinda saklayin.

Dondurma hazirlarken tim arag
gereclerin kesinlikle temiz olmasina
dikkat edin.

Hazirladi§iniz dondurma karisimini
hemen buzdolabina yerlestirin ve
burada 24 saatten fazla tutmayin.

Yemeye hazir olan dondurma
derhal tiketilmelidir. Taze malze-
melerle hazirlanan dondurmayi
-18 °C'de en fazla 1 hafta saklaya-
bilirsiniz.

Erimeye baslamis veya erimis
dondurma asla tekrar dondurul-
mamalidir.

Dondurmayi hazirladiktan sonra
dondurma makinesini ve tim
calisma gerecleri iyice temizleyin.



Genel bakis (ambalaj igerigi)

On / Off salteri
Tahrik dnitesi
Kapak
Karistirici
Kilit tertibati

Dondurma kabi

Temel




ilk kullanim 6ncesi / Temizleme

Dondurma makinesini ilk kullanimdan 3. Kapadin altindaki her iki plastik
6énce iyice temizleyin. ucu birbirine dogru iterek tahrik
> Dondurma makinesini temizlemek Unitesini kapaktan cikartin.

icin tamamen parcalara ayirin.

Dondurma makinesini
parcalarina ayirma

D> Gerekirse elektrik fisini prizden
cekin.

1. Kilidi @ durumundan [%] durumuna
cevirerek kapak kilidini acin.

4. Dondurma kaplarini temelden
cikartin.




Temizleme

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

* Tahrik Unitesi ve dondurma kaplari
su veya baska sivi maddelere daldi-
riimamalidir.

D> Gerekirse elektrik fisini prizden
cekin.

1. Tahrik Unitesini nemli, yumusak bir
bezle temizleyin.

2. Kapak, temel ve karistiricilari sicak
bulasik suyunda iyice yikayin. Sicak
su ile durulayin.

Kapak (tahrik birimi olmadan) ve
karistiricilar bulasik makinesinde
de yikanabilir.

Dondurma kabini yikamaya
baslamadan énce oda sicakl-
gina kadar i1sinmasini bekleyin.

3. Dondurma kaplarini +40 °C sicak
bulasik suyuyla icten disa dogru
iyice silin.

4. Tum parcalari iyice kurutun.

Dondurma makinesinin

parcalarini birlestirme

1. Dondurma kaplarini tabana yerles-
tirin.

2. karistiricilari dondurma kaplarinin
icinde bulunan yuvalara yerlestirin.

3. Kapagl, cihaza karistiricilar kapakta
bulunan yuvalarina oturacak
sekilde cihaza yerlestirin.

4. Tahrik Unitesini duyacak ve hisse-
decek sekilde kapaga yerlestirin.

5. Kilidi fi] durumundan @] durumuna
cevirerek kapak kKilidini kapatin.




Dondurma iiretme

- lyi sonuclar elde etmek icin
hem dondurma kaplari hem
de dondurma karisimi yete-
rince sogutulmus olmaldir.
Bu sayede hazirlk siiresi de
kisalr.

* Hazirlanan dondurma yumu-
sak ve kasikla yenebilecek
kivamdadir. Dondurmay!
bekletmeden servis edin.
Tadi en glzel bu sekilde ¢ikar.

* Ayrica: Alkol ilave ederseniz
dondurma yumusak kalr.

8-12 saat once -

Dondurma kabini sogutma
Dondurma kaplari her dondurma
yapimi dncesinde en az 8 saat

- 18 °C'de veya daha soguk kosullarda
sogutulmalidir.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

* Dondurma kabi, derin dondurucuya
yerlestirilmeden énce tamamen
kuru olmalidir.

1. Dondurma kaplarini dondurma
torbalarina yerlestirin.

2. Dondurma kaplarini dik ve diiz
konumda derin dondurucuya yer-
lestirin.

A Dondurma kaplari, yiiksekligi
en az 15 cm olan derin dondu-
rucu cekmecelerine sigar.
Dondurma kaplarini her zaman
derin dondurucuda saklarsaniz,
istediginiz her an dondurma
hazirlayabilirsiniz.

En az 4 saat dnce -
Dondurma karisimini hazirlama

A UYARI - Hijyen hatalari

« Daima taze yumurta kullanin ve
bunlari buzdolabinda saklayin.

« Dondurmayi hazirlarken, dondurma
makinesinin tim parcalarinin ve
tim calistirma gereclerin temiz
oldugundan emin olun.

Bir seferde en fazla 2x yakl. 200 ml|
dondurma karisimi (tarife gére maks.
500 ml hazirlanmig dondurma) hazirla-
yabilirsiniz.

1. Dondurma karisimini tarife gore
hazirlayin. Bu kilavuzda 2 adet tarif
bulabilirsiniz.

2. Hazirladiginiz dondurma karisimini
hemen buzdolabina yerlestirin ve
burada 24 saatten fazla tutmayin.

Uretimden hemen dnce - Dondurma
makinesinin parcalarini birlestirme

A Donma UYARISI

* Donmus dondurma kaplarini sadece
tencere bezleri veya firin eldivenleri
ile tutun.

> Dondurma kaplarini, dondurma

karisimi hazir olmadan hemen
once dondurucudan gikarin.
Dondurma makinesini dnceki béla-
minde belirtildigi gibi birlestirin.
Dondurma kaplarinin isinmaya
baslamamasi igin hizli hareket edin.

Onemli: Dondurma karisimini bu

asamada katmayin! Aksi halde donarak

katilasir.



Dondurma hazirlama

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

» Dondurma kaplarini doldururken -
min./maks. isaretlerine dikkat edin.
Donma iglemi sirasinda karigim
yukari dogru hareket edecedi icin
bu alana gereksinim duyar.

* Dondurma makinesini gézetimsiz
birakmayin. Miktar, malzeme (6rn.
alkol), karisim vs. gére hazirlama
suresi kisalabilir ve dondurmanin
sertleserek karistiricilarin bloke
olmasina neden olur.

Bu durumda cihazi hemen kapatin.

» Makineyi dondurma Uretimi esna-
sinda kapatip acmayin. Aksi halde
dondurma kabindaki karisim donup
karistiriciyi bloke edebilir.

1. Elektrik fisini, erisilmesi kolay olan
bir prize takin.
{

N

3. Hazirlanan ve iyice sogutulmus
dondurma karisimini, dolum
agzindan c¢alisan makinenin icine
doldurmaya baslayin.

Dondurme salterini cevi-

\ rerek (Om) cihazi calistirin.

1

kadar cihazi yakl. 15 ila 30 dakika
karistirma modunda ¢alistirin.

« E§er dondurma karisimi
40 dakikadan sonra istenen
kivama gelmezse, karisim
biraz sertlesinceye kadar
dondurma kabini derin
dondurucuya kaldirin.
Kendi hazirladiginiz dondur-
manin, satin alinan hazir
dondurmalardan farkl olarak
daha kisa strede katilasabile-
cedini unutmayin.

5. D6ndirme salterini cevirerek (0ff)
cihazi kapatin.

6. Kapagin kilidini acin, kapag kaldirin
ve karistiricilari dondurma karisi-
minin icinden ¢ikartin.

7. Bitmis dondurmayi uygun bir
kaziyici ile bosaltin.



DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

* Hazir dondurmayi ¢ikarmak igin
sert veya keskin cisimler (6rn. metal
kasik) kullanmayin. Bunlar dondur-
ma kabinin i¢ kismina hasar vere-
bilir. Sadece lastik, silikon veya
ahsap kazici ve kasik kullanin.

Eger iki farkl dondurma cesidini

ayni anda hazirliyorsaniz, birinin
karisimi biterken digerinin daha fazla
slireye ihtiyaci olabilir.

Karistiriciyr islemi biten dondurma
karisiminin icinde donmamasi igin
kiiregi bekletmeden alin. islemi biten
dondurma kabini aldiktan sonra kapagi
ve kilidi kapatarak diger dondurma
kabindaki isleme devam edin.
Dondurma makinesini ,ilk kullanim
oncesi / Temizleme" bolimnde tarif
edildigi gibi temizleyin.

Buz liretme onerileri

+ Dondurma makinesi ile hafif serbet-
ler de hazirlayabilirsiniz. Serbette
krem santi ve sit kullaniimaz.
Bunun yerine meyve suyu veya
plresi, sarap ya da sampanya
kullanilir.

+ Meyveli dondurma ve serbet, hazir-
landiktan hemen sonra dondurma
kabindan ¢ikarilip uygun bir kaba
alinmalidir.

Dondurmanin sert kivama gelmesi
icin bu kabi da bir sire derin don-
durucuda bekletin.

+ Daha iyi bir sonug elde etmek icin
malzemeleri makineye doldur-
madan once bir mikser ile kuvvet-
lice karistirin. Bu sayede karisimin
hacmi artar.

« Krem santinin yag orani ne kadar
artarsa, dondurmanin krema kivami
da o kadar iyi olur.

+ Pudra sekeri, toz sekerden daha
kolay ¢ozuldr.

+ Malzemelerin miktarlari cok 6nem-
lidir, clinkl az seker kullanildidinda
dondurma kremali kivamini yitirir,
cok fazla seker kullanildiginda ise
geredinden fazla sert olur.

+ Dondurmanin kremali olmasi icin
dondurma tozu kullanilmasi tavsiye
edilir. Dondurma tozu ile elde edilen
kremasi erime etkisi icin ayrica
sadece yumurta sarisi da kullanila-
bilir, fakat bu da pastorize edilme-
mis dondurmada salmonella bakte-
risiicin uygun bir Greme ortaminin
olugmasina neden olur.

Dondurma tozu ile dondurmaniz
kremall kivamda olur ve bu tehlike
6énlenmis olur.



Yagsiz yogurt, yagsiz sit, labne
peynir ve taze meyve ile kolay ve
dusuk kalorili dondurma Uretebilir-
siniz. Fakat bunun krem santili
dondurma kadar kremali bir kivami
yoktur, ama vicuduna dikkat
edenlerin uyguladigi dislk kalorili
yagsiz diyetler icin uygundur.
Tatlandirmak icin bal veya tatlan-
dirict kullanabilirsiniz.

Dondurma meyve parcalari, krokan
veya cikolata parcalari gibi kati
malzemeler icerecekse, bunlarin
en son asamada eklenmesi tavsiye
edilir. Bu sayede parcalar buttn
kalir.

Alkol, soguma etkisini yavaslattigi
icin alkolli dondurma hazirlarken
dikkat edilmelidir. Alkoll az ve sona
dogru ilave edin.

Dondurmaniza olgun meyve katar-
saniz, meyveli dondurmaniz ¢ok
lezzetli olur. Bunlar hem lezzet
bakimindan cok tathdir hem de
yumusak kivamlari makinede
islenmek icin ¢ok uygundur.

Eger kavanoz veya konserve
meyvesi kullanacaksaniz, karigsima
katmadan dnce bunlarin sularinin
iyice akmasini bekleyin. Eger tam
meyve parcalari ilave edecekseniz,
Once biraz pudra sekeri ilave edin,
aksi halde donma islemi esnasinda
meyvelerin icinde buz kristalleri
olusabilir.
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« Bazi tariflerde dondurma hazirlan-

madan dénce pisirilmesi veya isitil-
masi gerekir (6rn. cikolatali don-
durma icin c¢ikolatanin eritilmesi).
Karisimin iyice soguyabilmesi (buz-
dolabi sicakhgi) ve dondurmanin
hazirlanmasi sirasinda hacmini
arttirabilmesi icin zamaninda hazir-
layin.

Eder dondurma igin hazirladiginiz
karisimi biraz bekletirseniz, maki-
neye katmadan 6nce tekrar kuvvet-
lice karistirin.

Eger dondurma karisimini hazir-
larken biraz daha tatlandirmak
istiyorsaniz pudra sekeri, bal, surup
veya tatlandirici kullanabilirsiniz,
fakat toz veya kahverengi seker
kullaniimamalidir yoksa dondur-
mada kristallesme olur.



Tarifler

Limon otlu sorbe

1000 ml icin (iki dondurma kabr)
Hazirlama slresi: yakl. 15 dak.
Zorluk derecesi: kolay

Kalori: her porsiyon icin yakl. 110 kcal
Malzemeler

2 Limon (bunlardan biri organik

limon)
3 Limelimonu
6 Limon otu yapradi
90 g ince seker
200 ml  maden suyu

1. Organik limonu sicak suyla yikayin,
kurulayin ve kabugunu rendeleyin.
Tdm limon ve lime limonlarinin
suyunu sikin.

. Limon otu yapraklarini yikayin,
kurulayin ve seritler halinde kesin.
Limon suyunu seker, limon kabuk-
lari ve limon otu yapraklariyla
karistirarak pire haline getirin.

. Elde edilen limonlu karisima maden
suyu ekleyin. Karisimi calisan
cihazin dondurma kaplarina
bosaltin ve yakl. 30 dak. kaymak
kivaminda dondurmaya birakin.

. islemi biten sorbeyi silikon spatula
yardimiyla makineden ¢ikartin.
Bekletmeden bardak veya kaselere
servis edin ya da kapakl bir don-
durma kabiyla derin dondurucuya
kaldirin.

Tarifler:

Tchibo GmbH icin onayli basim hakki

© 2016 GRAFE UND UNZER VERLAG GmbH
Tum haklar sakhdir
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Ahududu sorbesi

1000 ml icin (iki dondurma kabr)
Hazirlama siresi: yakl. 25 dak. + 1 saat
Zorluk derecesi: kolay

Kalori: her porsiyon icin yakl. 140 kcal
Malzemeler

500¢ ahududu
(taze veya dondurulmusg)
1 limon
100 g seker
yakl. 459 glikoz (lizim sekeri)
(iste§e gore)
2EL ahududu likori

(veya ahududu surubu)

1. Taze ahududulari temizleyin, don-
durulmus ahududulari ¢6zilmeye
birakin. Meyveleri derin bir kaba
koyun ve plre haline gelene kadar
blenderdan gecirin. Meyve plresini
ince slizgecte szln.

. Sikilan limonun suyunu, sekeri ve
glikozu meyve plresiyle karistirin.
Sekeri eriyene kadar ¢irpma teliyle
¢irpin. Ahududu likérina ilave edin.

. Meyve plresini lizerini kapatarak
yakl. 1saat buzdolabinda bekletin.

. Sorbe karisimini dondurma kabina
bosaltin ve yakl. 30 dak. dondurun.
islemi biten sorbeyi silikon spatula
yardimiyla makineden cikartin.
Bekletmeden bardak veya kaselere
servis edin ya da kapakl bir don-
durma kabiyla derin dondurucuya
kaldirin.



Sorun / Coziim

+ Cihaz calismiyor * Elektrik fisi prize takili mi?

* Dondurma kabinda buzlanma » Dondurma kabini dondurucuya yer-
lestirmeden dnce tamamen kurutun
ve bir buzdolabi poseti kullanin.

* Dolum agzindan dondurma tasiyor » Dondurma karisimi ¢calisma esnasinda
yukari dogru ¢ikiyor. Bir sonraki sefer
daha az dondurma karigimi kullanin.

» Dondurma karisimi sivi kaliyor * Dondurma kabi ve dondurma karisimi
yeterince soguk muydu? Dondurma
kaplari en az 8 saat derin donduru-
cuda, dondurma karisimi en az 4 saat
buzdolabinda sodutulmalidir. Heniiz
hazir olmayan dondurmayi biraz da
derin dondurucuda tutun.

+ Cihaz kendiliginden kapaniyor. + AsiriiIsinma korumasli devreye girmis
olabilir. Elektrik fisini prizden ¢ekin
ve tahrik Unitesinin sogumasi icin -
(en az 15 dakika) bekleyin.

« Karistirma yonu degisiyor * Motorun asir1 yiklenmesine karsi
normal koruma fonksiyonu.

« Karistirma yonu sirekli degisiyor * Makineyi durdurun ve sogumasini
bekleyin. Gerekirse makineyi servis
merkezinde kontrol ettirin.
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Teknik bilgiler

Model: 329143

Sebeke gerilimi: 220-240V ~50 Hz

Koruma sinifi; IO

Guc: 12 Watt

islem icin dolum miktari: 2x 0,5 litre

Sogutma maddesi: Karboksimetil selliloz ve Ure icerir
Ortam sicakhgr: +10 ila +40 °C

Tchibo icin 6zel )

olarak Uretilmistir: Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany,
www.tchibo.com.tr

Uriin gelistirmeleri cercevesinde triinde teknik ve dizayn degisikligi
yapma hakkimiz sakhdir.

C€
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imha etme

Uriin ve ambalaj, tekrar kullanilabilen degerli malzemelerden Gretilmistir.
Tekrar kullanim sayesinde atiklar azalir ve ¢evre korunur.
Ambalaji malzeme tirine gére imha edin. Bunun igin bélgenizdeki kagit,
mukavva ve hafif ambalaj toplama merkezlerinin sundugu imkanlardan
faydalanabilirsiniz.
Bu sembolle isaretlenen cihazlar, ev atiklari ile birlikte atilmamahdir!
Yasalara gore atik cihazlarinizi, ev ¢dépinden ayri atmak zorundasiniz.
mmm Atik cihazlari Ucretsiz olarak geri alan toplama merkezleri hakkinda
bilgi icin bagli bulundugunuz belediyeye danisabilirsiniz.
Dondurma kaplari uygun atik ¢c6pt yoluyla imha edilmelidir.
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Garanti belgesi
02.03.2016-140226

Uretici veya ithalat¢l Firmanin: Satici Firmanin:

Unvani: TC@iBO KAHVE MAM. Unvani: TCHiBO KAHVE MAM.
DAG. ve PAZ. TIC. LTD. STI DAG. ve PAZ. TIC. LTD. STI
Adresi: BARBAROS MAH. Adresi: BARBAROS MAH.
LALE SOK. NO: 2/7 LALE SOK. NO: 2/7
MY OFFICE BINASI MY OFFICE BINASIA-
ATASEHIR - ISTANBUL / TASEHIR - ISTANBUL /
TURKIYE TURKIYE
Telefonu:  +90 216 575 44 11 Telefonu:  +90 216 575 44 11
Faks: +90 216 576 04 84 Faks: +90 216 576 04 84
e-posta: info@tchibo.com.tr e-posta: info@tchibo.com.tr
Yetkilinin Fatura Tarih ve Sayisi:
imzast: m:i-h::# Teslim Tarihi ve Yeri:
Firmanin _sfsremms Yetkilinin
(CEES N imzast: S
, Firmanin .-_W'“:_ T
Kasesi: o o 'L'- "l#" i
MALIN
Cinsi: DONDURMA MAKINESI
Markasi: TCM
Modeli: 329143
Garanti Saresi: 2 YIL
Azami Tamir
Siresi: 20 is gund

Bandrol ve Seri No:



D)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Garanti sartlari

Garanti suresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
(Bu slre 2 yildan az olamaz)

Malin bdtdn parcalari dahil olmak tzere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayiph oldu§unun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayil Tlketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a) Sozlesmeden donme,
b) Satis bedelinden indirim isteme,
c) Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢) Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda
saticy; iscilik masrafi, de§istirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla
yUkdmladuar. Tuaketici Geretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da
kullanabilir. Satici, dretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tlketicinin, Uicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

« Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

+ Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

« Tamirinin mimki{n olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya
ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda; tiiketici malin
bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin
ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici,
Uretici ve ithalatcli mateselsilen sorumludur.

Malin tamir siresi 20 is gliniinii, binek otomobil ve kamyonetler icin ise 30 is
giiniinii gecemez. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili
servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siresi disinda ise
malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin ariza-
sinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mal
tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi igerisinde
arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slire garanti stiresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
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8) Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin veriimemesi durumunda, tiketici
Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Miidiirliigiine basvurabilir.

Teknik destek

Uriln ile ilgili her tirli soru ve sorunlariniz icin

Tchibo Tiirkiye Teknik Destek Hatti

2y 4442826

Tchibo MuUsteri Hizmetleri
calisma saatleri haftaici
09:00 -19:00

saatleri arasindadir.

e-posta: servis@tchibo.com.tr

Uriin numarasi: 329 143
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